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Produkcja wotowiny
wspolpraca przemystu z nauka

Podobnie jak w przypadku kazdej innej dziatalnosci handlowej,
zrdwnowazona produkcja w przemysle miesnym wymaga inwe-
stowania i wprowadzania innowacyjnych rozwiazan. Producenci
miesa i zaktady przetwdrstwa migsnego muszq wykorzystywac
najnowsze osiggniecia naukowe i podejmowac aktywne dziatania
w tworzeniu programu badari [1]. Wiaze sie to z trudng wspét-
praca przemystu miesnego i naukowcow. W artykule oméwiono
ogdlne zasady wspdtpracy przemystu i nauki oraz strategie dla
przemystu miesnego. Przedstawiono réwniez szczegétowe roz-
wiazania dotyczace waloréw smakowych migsa wotowego oraz
podano przyktady udanej wspétpracy sektora producentéw wo-
towiny z naukowcami.

aukowcy prowadzacy badania finansowane

ze srodkow publicznych (np. naukowcy pra-

cujacy na uniwersytetach lub w instytutach

badawczych) sa oceniani na podstawie prac
naukowych publikowanych w jezyku angielskim. Dlatego
liczba artykutéw opublikowanych w miedzynarodowych
czasopismach naukowych o najwyzszym wspoélczynniku
impact factor (IF) jest gtéwnym kryterium oceny badaczy.
Obserwowane sa jednak pewne zmiany. Zdaniem Jean-
-Francois Hocquette’a, dyrektora Institut national de la
recherche agronomique — INRA (Francuski Narodowy
Instytut Badan Rolniczych) badania naukowe powinny
byé wlasciwie ukierunkowane, skuteczne i osiggac doskonate
wyniki. Innymi stowy przy jednoczesnym publikowaniu
bardzo dobrych artykuléw, naukowcy powinni prowadzi¢
badania znajdujace zastosowanie w praktyce przemystowe;.
We Francji, Haut Conseil de I'évaluation de la recherche
et de lenseignement supérieur — HCERES (Wysoka Rada
Ewaluacji Badan i Szkolnictwa Wyzszego), bedaca organiza-
cja niezalezna od uniwersytetow i instytutow badawczych,
ocenia obecnie laboratoria badawcze wg szesciu kryte-
riow: wyniki naukowe oraz jakos¢, reputacja akademicka,
interakcje ze srodowiskami spolecznymi, gospodarczymi
i kulturalnymi, organizacja i funkcjonowanie laboratorium
badawczego, zaangazowanie w szkolenia przez badania,
strategia i perspektywy badan na przyszlos¢.

Ocena nauki z punktu widzenia przemystu migsnego
jest inna. Menedzerowie pracujacy w przemysle migsnym
zazwyczaj uwazaja, ze badania sa przydatne, jednak powin-
ny koncentrowac sie na szybkim rozwiazywaniu probleméw,
a to jest sprzeczne z dlugoterminowa wizja naukowcow.
Na przyklad w opinii francuskiego przedsiebiorcy z sektora
miesa wieprzowego badania powinny by¢ przydatne, a na-
stepnie wdrozone. Oznacza to, ze potencjalna uzytecznos¢
wynikow badan jest niewystarczajaca, niezbedne jest zatem
praktyczne wykorzystanie odkry¢ naukowych. Jest to row-
niez punkt widzenia Unii Europejskiej, ktéra wyraznie pod-
kregla, ze wdrazanie wynikow badan jest waznym kryterium
podczas podejmowania decyzji w sprawie przyznawania
funduszy wspierajacych projekty badawcze. Jednak jest
to czasami sprzeczne z opiniami niektérych naukowcéw,
ktorzy koncentruja si¢ na poglebianiu wiedzy.

STRESZCZENIE:

Konieczna jest Scista wspdtpraca
pomiedzy branza miesng i naukow-
cami, w tym znalezienie najlepszych
mechanizmdw finansowania badar.
W Australii przy realizacji wspdlnych
projektéw z powodzeniem zastoso-
wano prost3 zasade (p6t/pot) facze-
nia Srodkéw publicznych i pieniedzy
pochodzacych z przemystu. Ponadto,
ze wzgledu na fakt, e przyjemnos¢
jedzenia miesa, a zatem jego walory

SUMMARY:

A close cooperation between the meat
industry and scientists including finding
the best mechanisms of financing the
research is needed. In Australia, a simple
principle (half/half) of combining public
money and industry money for the same
project has been successfully applied.
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smakowe pozostaja gtéwnym kryte-
rium dla konsumentéw, opracowano
tam system oceny przewidywanej
jakosci konsumenckiej wotowiny

na poziomie konsumenta Meat
Standards Australia (MSA). To samo
mozna zrobi¢ w Europie wraz z
wprowadzeniem systemu Global
Guaranteed Grading 3G, ktéry moze
stac sie europejska wersja systemu
MSA.

driven modeling tool has been developed
to predict beef palatability, called Meat
Standards Australia (MSA). The same
could be carried out in Europe with the
introduction of the Global Guaranteed
Grading (3G) system, which might beco-
me the European version of the MSA.

Additionally, due to the fact that the
pleasure of consuming the meat and by
this, meat palatability remains a major
riterion for the consumers, a consumer

TITLE:
Beef Production — Cooperation of
Industry and Science

Nasuwa si¢ zatem pytanie, jak pogodzi¢ te rozbieznosci.
Wazne jest, aby przedsiebiorcy i naukowcy komunikujacy
sie ze soba wspdlnie przygotowywali krotko- i dlugotermi-
nowe strategie oraz uzgadniali zasady wspolpracy wykra-
czajacej poza ewentualna konkurencyjnos¢ miedzy firmami.
Nalezaloby tez znalez¢ najlepszy mozliwy mechanizm finan-
sowania badan. Poniewaz w sektorze migsnym marze brutto
sa bardzo niskie, trudno jest firmom inwestowac znaczace
$rodki w badania. W zwiazku z tym badania naukowe w tym
sektorze s finansowane z funduszy publicznych, ktore, nie-
stety, sa coraz bardziej ograniczane.

Dobrym rozwiazaniem byloby wsparcie danego pro-
jektu z potaczonych funduszy publicznych i prywatnych
pochodzacych z przemystu. Tak dzieje si¢ w Australii przy
zastosowaniu prostej zasady pol na pot — wiekszos¢ pienie-
dzy z branzy (nie wszystkie) pochodzi z obowigzkowego
podatku od transakcji kupna-sprzedazy zwierzat hodow-
lanych lub od uboju.

W Europie do uczestnictwa w kazdym projekcie badaw-
czym na poziomie krajowym lub europejskim, wiazacym sie
z dotacjami Komisji Europejskiej, zapraszani sa partnerzy
z przemyslu, aby mie¢ pewnos¢, ze badania beda interesuja-
ce dla przedstawicieli branzy. Gléwna wada takiego systemu
jest biurokracja. Obecnie wskazane jest, aby gtéwnym ce-
lem projektow badawczych bylo rozwiazywanie problemow
podnoszonych przez spoleczenistwo.

Nie zawsze tak si¢ dzieje w przypadku sektora wo-
fowiny! A przeciez postrzeganie miesa przez konsumentow
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ma zasadnicze znaczenie dla przemystu migsnego, poniewaz
bezposrednio wptywa na jego rentownosc [1]. Cho¢ kwestie
spoleczne dotyczace dobrostanu zwierzat i ochrony $ro-
dowiska sa wazne dla przemystu migsnego, to spozywanie
migsa wolowego i jego zalety smakowe pozostaja gléownym
kryterium wyboru klienta.

Zalety smakowe migsa byly przedmiotem aktywnych
badan przez wiele dziesigcioleci. Przeprowadzono badania
z zakresu genetyki i hodowli zwierzat, procedur uboju, doj-
rzewania miesa i procesow jego przetwarzania. Jednak kon-
sument rzadko byl w centrum zainteresowania naukowcéow.
Spowodowalo to pewna stronniczos¢. Na przyktad produ-
cenci wolowiny w Europie sa obecnie opfacani w zaleznosci
od masy tuszy ijej cech (uformowania, okrywy tluszczo-
wej), ktore sq istotne dla przetworcow migsa, poniewaz maja
wplyw na wydajno$¢. Wykazano natomiast, ze ocena jakosci
konsumpcyjnej wolowiny nie zalezy od tych cech [2]. Dla-
tego producenci sa zainteresowani produkcja chudych tusz
o duzej masie, ktore daja wigcej migsa i tym samym sa opla-
calne. Nie sa oni zachecani finansowo do zmiany praktyk
i produkowania migsa wotowego lepszej jakosci. To powinno
sie zmieni¢, bowiem to oczekiwania konsumentéw licza sie
najbardziej. Praca z konsumentami nie jest jednak tatwa.

Konsumenci s rozni i ich preferencje zaleza od kultury,
regionu, dochodow, wieku itp. Wspolczesny konsument
wolowiny nie zamierza uczy¢ si¢ skomplikowanych metod
gotowania lub krojenia miesa. Konsument lubi produkty
fatwe w przygotowaniu. Ponadto czesto wystepuja réznice
pomiedzy postrzeganiem produktéw przez konsumentow
aich zachowaniem.

Co wigcej, nawet jesli zadowolenie konsumenta staje
sie glownym celem, nie nalezy zapomina¢ o uczestnikach
fancucha dostaw. Stanowi to problem, poniewaz przemyst
miesny jest zlozony i zroznicowany. Niektdre kraje euro-
pejskie duza czes¢ wolowiny pozyskuja z mtodych wolow
(Wielka Brytania, Irlandia) lub z mlodych bykow (Polska,
Niemcy, Wlochy), lub z kréw przeznaczonych na ubdj
(Francja, Niemcy).

Podsumowujac, wyzwania dla sektora wotowiny, zwlasz-
cza w Europie, sa liczne: nie istnieje wyrazny zwiazek mie-
dzy cena sprzedazy wolowiny konsumentowi a jej jako$cia
konsumpcyjna. To moze ttumaczy¢, przynajmniej w czesci,
dlaczego wolowina nie spefnia oczekiwan konsumentow
i dlaczego spozycie wolowiny w UE systematycznie spada.
Celem badan naukowych prowadzonych pod katem produkcji
wotowiny powinno byc opracowanie obiektywnego systemu
oceniania cech jakosci konsumpcyjnej miesa [1]. Ocena ja-
kosci konsumenckiej wotowiny standardowymi metodami
pozwoli na identyfikacje i rozwoj najbardziej zréwnowazo-
nych strategii, zgodnie z zaleceniami Komisji Gospodarczej
ONZ dla Europy, 2015.

W Australii, dzieki istotnemu wsparciu finansowemu
Meat Livestock Australia, bedacej spotka producentéw,
a takze roznych uniwersytetow i instytutow badawczych,
zgodnie z wyzej wspomnianym mechanizmem finanso-
wania, opracowano narzedzie bazujace na oczekiwaniach
konsumentdw i majace za zadanie przewidywanie walorow
smakowych wotowiny. Przy uzyciu standardowych metod
ten innowacyjny system klasyfikacji, nazwany Meat Stan-
dards Australia — MSA, przewiduje jako$¢ wolowiny w za-
leznosci od dojrzato$ci migsa oraz jakos¢ poszczegdlnych
migs$ni, w polaczeniu ze specyficzna metoda gotowania,
zalezng od informacji o danym zwierzeciu oraz poubo-
jowych czynnikéw przetwarzania miesa (procentowy
udzial ras tropikalnych, steroidowe implanty stymulujace
wzrost, pte¢, ogdlny wskaznik wzrostu, indeks kostnienia,
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pH koricowe, otluszczenie tuszy, barwa migsa, masa tuszy,
metoda wieszania tuszy itp.). Kazda tusza otrzymuje ocene
jakosci miesa (MQ4) pomiedzy 0 a 100, oparta na przewi-
dywaniach i kombinacji czterech cech ocenianych przez
konsumentéw: migkkosci, soczystosci, smaku i ogélnego
zadowolenia.

System MSA okazal sie skuteczny w przewidywa-
niu zalet smakowych wolowiny nie tylko w Australii, ale
w wielu krajach Ameryki Pétnocnej, Azji, Afryki Potudnio-
wej, a takze Europy, o czym $wiadcza prace prowadzone
w ramach projektu ProSafeBeef finansowanego przez UE.
Wykorzystanie MSA w Australii daje bardzo dobre efekty,
poniewaz faczna liczba ocenianych tusz stale ro$nie, sie-
gajac 3,22 mln tusz sklasyfikowanych w latach 2014-2015,
co stanowi ok. 35% calkowitego uboju w Australii. Nowsze
badania pozwolily na oszacowanie korzysci finansowych
w ramach fancucha dostaw az po sprzedaz detaliczna, hur-
townikow i producentow, ktorzy osiagaja $rednio 0,25-0,30
dolara australijskiego na 1 kg masy tuszy. Innymi stowy,
nawet jesli poczatkowo badania MSA byly skierowane
na konsumentow, okazaly si¢ one korzystne rowniez dla
wszystkich uczestnikow fancucha dostaw. Jest to bardzo
dobry przyklad strategii, w ktorej obie strony wygrywaja.

Ponadto, aby spetni¢ oczekiwania producentéw zain-
teresowanych ocena jakoscia tuszy w catosci, niedawno
utworzono odpowiedni wskaznik MSA. Wskaznik ten
jest srednia wynikéw MQ4 wykonanych dla 39 kawatkéw
tuszy pod wzgledem najczesciej stosowanych przez kon-
sumentow sposobow przygotowywania migsa do spozy-
cia. Wskaznik MSA wzrdsl z uptywem czasu. Zwlaszcza
w latach 2013-2014 zaobserwowano wzrost o 0,84 pkt.
Tak znaczacy wzrost jakosci konsumenckiej wotowiny do-
wodzi, ze mozliwe jest finansowe zachecenie producentéw
do przyjecia nowych praktyk w celu produkgji lepszego
miesa.

Wiecej szczegotow na temat badann MSA dostepnych
jest w publikacji podsumowujacej wyniki miedzynarodo-
wego spotkania nt. ,Klasyfikacja tusz wotowych i jagniecych
jako podstawa satysfakcji konsumentow” (Beef and Lamb
carcass grading to underpin consumer satisfaction) [3].
Na dwudniowy kongres, ktory odbyt si¢ w sierpniu 2015 1.
w Paryzu, zlozylo sie 19 prezentacji, a 80 osob z 17 kra-
jow wzielo udzial w warsztatach. Publikacja dostepna jest
na stronie internetowej francuskiego magazynu poswieco-
nego badaniom i rozwojowi migsa Viandes et Produits Car-
nés [4]. Jak wspomniano wyzej, badania nad MSA przepro-
wadzono w réznych krajach Europy. Z ponad 24 tys. probek
z ok. 730 tusz wolowych pochodzacych od europejskich
hodowcédw utworzono europejska baze danych zawierajaca
ogromna liczbe testow konsumenckich. Baza ta ma szanse
sta¢ si¢ punktem wyjscia systemu jako$ci konsumpcyjnej
wolowiny, podobnego do MSA dostosowanego do rynku
europejskiego, ktory moglby by¢ oznaczony akronimem
3G oznaczajacym Global Guaranteed Grading (Globalna
Klasyfikacja Gwarantowana). W Australii MSA obejmu-
je ok. 41 tys. producentow i 52 przetworcéw. Na rynku
znajduje si¢ 131 marek produktow, ktoérych dobra jakos¢
zapewnia system MSA. Podobnie system 3G bedzie wspie-
ral istniejace oznaczenia pochodzenia geograficznego pro-
duktow rolnych w Unii Europejskiej, jak PGI — Protected
Geographical Indication, PDO — Protected Designation
of Origin czy Label Rouge we Francji oraz marki. System
bedzie réwniez przydatny dla rynku masowego, ktory do
tej pory nie mial narzedzia pozwalajacego na przewidywa-
nie jako$ci konsumenckiej, cho¢ reprezentuje on znaczna
wigkszo$¢ wolowiny kupowanej i sprzedawanej w Europie.

>

Postrzeganie miesa
przez konsumentow
ma zasadnicze zna-
czenie dla przemystu
miesnego, poniewaz
bezposrednio wptywa
na jego rentownosc.

(elem badar nauko-
wych prowadzonych
pod katem produkji
woltowiny powinno
by opracowanie
obiektywnego sys-
temu oceniania cech
jakosci konsumpcyjnej
miesa.

System MSA okaza sie
shuteczny w prze-
widywaniu zalet
smakowych wotowiny
nie tylko w Australii,
ale w wielu krajach
Ameryki Potnocnej,
Azji, Afryki Potudnio-
wej, a takze Europy,

System 36 powinien
stac sie narzedziem
pozwalajacym na
przewidywanie
jakosci konsumenckiej
w Europie”
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W UE coraz gwaltowniejsze protesty
producentow mleka

Dla producentéw mleka w krajach Unii Europejskiej 2016 r. rozpoczyna si¢
pod znakiem powaznego kryzysu. Organizacje zrzeszajace producentéw mleka
—European Milk Board i grupa lobbujaca LDB — obecna polityke Brukseli wobec
branzy mleczarskiej okreslaja jako destrukcyjna, a zastosowane we wrzes$niu
2015 r. narzedzia wspierajace branze uwazaja za niewystarczajace. Grupa LDB
reprezentujaca ponad 100 tys. producentéw mleka z calej UE, w wystapieniu do
szefa Komisji Europejskiej Jean Claude Junkera zada podjecia kolejnych decyzji
wspierajacych branze mleczarska. Protesty maja tez miejsce w poszczegdlnych
krajach UE. W Niemczech protesty sa skierowane m.in. do ministra rolnictwa
Christiana Schmidta i kanclerz Angeli Merkel.

Podobnie gleboki kryzys przezywaja producenci mleka we Francji, Irlandii
iwe Wloszech. W ocenie organizacji zrzeszajacej francuskich mleczarzy, obecne-
go kryzysu nie przetrwa ok. 20% gospodarstw produkujacych mleko. Dotychczas
zbankrutowalo juz 10% takich gospodarstw.

Wskutek drastycznego spadku, srednie ceny skupu mleka w UE w pazdzierni-
ku ub.r. wynosily 0,30 euro/l, co oznacza, ze nie pokrywaja przecietnych kosztow
produkcji, wynoszacych 0,34 euro/kg.

Z raportu Medium Term Outlook po$wieconego monitorowaniu unijnego
rynku mleczarskiego wynika, ze wobec perspektywy zniesienia kwot mlecznych
i wzrostu produkcji mleka w wielu krajach UE, w ostatnich latach nastapit znaczny
wzrost inwestycji w przemysle mleczarskim. Raport wymienia tu takie kraje, jak
Holandia, Irlandia, Polska, Dania i Niemcy. Oceniono, ze w ciagu najblizszych 10
lat produkcja mleka w calej Unii Europejskiej bedzie si¢ zwigksza¢ z roku na rok
ook. 0,9% co oznacza, ze w tym czasie wzro$nie o ok. 15 miIn t. Najwiekszy wzrost
produkcji ma nastapi¢ w Polsce, Irlandii, Danii, Estonii i na Lotwie. W 2025 r.
az 74% produkowanego w UE mleka ma przypada¢ na dziewie¢ krajow. Poza
piecioma wymienionymi powyzej krajami, do grupy tej maja naleze¢ Niemcy,
Francja, Wlk. Brytania i Holandia. W 2015 r. udzial tych dziewigciu krajow w unij-
nej produkcji mleka wynosil 72%. (,Agra Europe” 24.12.2015) At
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Rosnie popyt na polska aronie

Na $wiatowym rynku szybko rosnie popyt na pocho-
dzace z Polski owoce aronii zaréwno w postaci koncentra-
tu soku, jak i owocow mrozonych oraz suszonych. Rocz-
ne zbiory aronii w Polsce sa szacowane na ok. 60 tys. t,
z czego ponad 90% w postaci $wiezej i przetworzonej
trafia na eksport. Oprocz krajéw Unii Europejskiej i Eu-
ropy Srodkowo-Wschodniej, odbiorcami polskiej aronii
sa: USA, Kanada, Japonia i Korea Poludniowa.

Gwaltownie rosnacy popyt na owoce aronii wynika
z tego, ze dzieki swym wlasciwosciom antyoksydacyjnym
sa one zaliczane do tzw. superowocéw oraz owocoéw
mlodosci i jako dodatek znajduja coraz szersze zasto-
sowanie w produkcji wielu produktéw spozywczych,
takze spoza branzy owocowo-warzywnej. (,Foodnews”
23.12.2015) AL

Unijny rynek cukru mato atrakcyjny
dla zamorskich eksporterow

W ocenie analitykéw z FO Lichta, mimo znoszenia
kwot na dostawy i utatwien wynikajacych ze znoszenia
cel, unijny rynek cukru jest obecnie i bedzie w najblizszych
latach mato atrakcyjny dla zamorskich dostawcow tego
produktu. Wynika to z przewidywanego utrzymywania
sie relatywnie niskich cen na rynku cukru. Analitycy nie
przewiduja ich znaczacego wzrostu wobec prognozowa-
nego wzrostu produkgji, jaki ma nastapi¢ po zniesieniu
kwot od wrzesnia 2017 r. i braku perspektyw na wzrost
popytu. Oprdcz tendencji do ograniczania zuzycia cukru
przez producentéw zywnosci i konsumentéw, analitycy
podkreslaja, ze coraz wieksza konkurencje dla cukru sta-
nowi izoglukoza.

Z danych Eurostatu wynika, ze juz w sezonie 2014/2015
nastapil spadek dostaw zaréwno cukru surowego, jak i bia-
tego z krajow afrykanskich oraz z krajow Azji i Pacyfiku.
(,Agra Europe” 24.12.2015) At

Unia Europejska utrzymuje sankcje
wobec Rosji

Decyzja wladz Unii Europejskiej sankcje gospodarcze
wobec Rosji, wprowadzone w lipcu 2014 r., maja by¢ utrzy-
mane do konca lipca 2016 1.

»Agra Europe” (24.12.2015 r.) zauwaza, ze stosun-
ki Unii Europejskiej z Rosja pozostaja ,naprezone’; co
w duzym stopniu jest zwiazane z wejsciem w zycie (od
1 stycznia 2016 r.) porozumienia UE z Ukraing w sprawie
utworzenia strefy wolnego handlu DCFTA (Deep and
Comprehensive Free Trade Area). Porozumienia DCFTA
wywolalo gwaltowne protesty Rosji, ktora zawiesila za-
warta przez siebie umowe z Ukraina o wolnym handlu
z tym krajem. Swoja decyzje Rosja uzasadnia konieczno-
$cia ochrony wlasnego rynku przed naplywem — przez
Ukraing - zywnosci pochodzacej z UE.

Jednym z elementow DCFTA jest funkcjonujace juz od
pottora roku (od kwietnia 2014 r.) porozumienie znoszace
cla naimportowane z Ukrainy do UE towary rolno-spozyw-
cze. Dotyczy to m.in. pszenicy, kukurydzy, jeczmienia, migsa
wieprzowego, wolowego i drobiowego oraz przetworow
mlecznych. At
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[T Forum Sektora Wotowiny

Polski sektor wolowiny potrzebuje kompleksowej strategii rozwoju obejmujacej kwestie
zwiazane z jakos$cia i standaryzacja miesa, zagospodarowaniem produkcji na rynku
krajowym i rynkach zagranicznych, budowaniem marki polskiej wolowiny. Dokument
taki powinien by¢ opracowany i wdrozany przez wszystkie ogniwa fancucha produkcji
przy uwzglednieniu osiagnie¢ nauki. To glowny wniosek wynikajacy z obrad II Forum

Sektora Wolowiny.

Spotkanie, sfinansowane z Funduszu
Promocji Migsa Wolowego, odbylo si¢ 26 li-
stopada 2015 r. w Warszawie, a jego organi-
zatorem bylo Polskie Zrzeszenie Producentow
Bydla Migsnego — PZPBM. W wydarzeniu
uczestniczyli przedstawiciele wszystkich
ogniw fancucha produkcji — hodowcy, zakta-
dy ubojowe i przetwoércze, handel, HoReCa,
przedstawiciele $wiata nauki oraz polskiej
i unijnej administracji. Nie zabraklo rowniez
miedzynarodowych ekspertow, ktorzy dzielili
si¢ swoimi do$wiadczeniami zdobytymi pod-
czas organizacji rynku wolowiny. Wéréd nich
byli: Rod Polkinghorne — inicjator budowy au-
stralijskiego systemu jako$ci migsa wolowego
MSA i dyrektor firmy hodowlanej Polkinghor-
nes, Jean-Francois Hocquette — dyrektor ds.
naukowych francuskiego Institut national de
la recherche agronomique — INRA oraz Jean-
-Pierre Fleury — prezes Fédération nationale
bovine — FNB.

Podczas dyskusji panelowej prezes
PZPBM Jerzy Wierzbicki podkreslit, ze Fo-
rum Sektora Wolowiny ma na celu integracje
calej branzy i wytworzenie wspolnej strategii
rozwoju. Obecnie sytuacja na polskim rynku
wolowiny jest dosy¢ trudna, bowiem ceny uzy-
skiwane przez hodowcow sa o ok. 20% nizsze
od $rednich cen w UE. Brakuje standaryzacji
jakosci migsa, a spozycie wotowiny w Polsce
jest bardzo niskie. Mimo zahamowania spadku
konsumpcji tego miesa, jest ona wciaz niska
i wynosi zaledwie 1,7 kg/osobe. W zwigzku
z tym 90% produkgji trafia na eksport — glow-
nie do Niemiec, Holandii, Wloch czy Hiszpa-
nii. Z pewnoscia przyszlosciowymi kierunka-
mi eksportowymi dla polskiej wotowiny beda
kraje azjatyckie i arabskie. Jednak budowanie
silnej marki polskiej wotowiny wciaz wymaga
od sektora duzego nakladu pracy.

Waldemar Guba, dyrektor Departamen-
tu Strategii, Analiz i Rozwoju Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wsi przedstawil instru-
menty wsparcia sektora wotowiny dostepne
w nowej Wspolnej Polityce Rolnej UE na lata
2014-2020. Zaznaczyl tez, ze wplyw na branze
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maja negocjacje handlowe z USA w ramach
umowy TTIP czy dwustronne umowy han-
dlowe z Mercosur.

Prof. Agnieszka Wierzbickaz SGGW oraz
dyrektor Rod Polkinghorne prezentowali za-
lety zakonczonego niedawno projektu Pro-
OptiBeef, realizowanego przez konsorcjum
SGGW, Uniwersytetu Warminsko-Mazurskie-
go w Olsztynie i PZPBM. Rod Polkinghorne
podkreslit, ze Australia réwniez przechodzita
kryzys zwiazany z bardzo niskim spozyciem
wolowiny. Rozwiazaniem tego problemu bylo
spelnienie oczekiwan konsumentéw wymaga-
jacych produktu jak najwyzszej, powtarzalnej
jakosci przy mozliwie preferencyjnej cenie
oraz jego latwej obrobee. Osiagniecie takich
cech dla migsa wolowego umozliwiaja rozwia-
zania i standardy opracowane w projekcie Pro-
OptiBeef. Wyrob koncowy ma bowiem spet-
nia¢ oczekiwania konsumentéw co do jakosci
migsa, jego kruchosci, wygladu oraz smaku
i zapachu.

Podczas obrad Forum duzo uwagi po-
$wiecono tez reformie rynku mleka i jej na-
stepstwom dla produkcji bydta migsnego.
Eksperci wielokrotnie potwierdzali, ze male,
nierentowne gospodarstwa mleczne przesta-
na dziala¢ na rynku. Wiedza i do$wiadczenie
hodowcow bydla mlecznego moga jednak sta-
nowi¢ doskonala podstawe do zmiany profilu
gospodarstwa z produkcji bydla mlecznego
na opas bydta migsnego. Dodatkowo uwarun-
kowania srodowiskowe Polski sprzyjaja tego
typu hodowli. Wedlug przedstawicieli Mini-
sterstwa Rolnictwa oraz doradztwa rolniczego
rosnie zainteresowanie szkoleniami zwiazany-
mi z przeksztalcaniem produkcji z mlecznej
na miesna. Rolnicy chetnie siegaja po wiedze
z zakresu zywienia, dobrostanu zwierzat, pod-
noszenia efektywnosci produkgji.

PZPBM wraz z przedstawicielami handlu,
przemystu i nauki prowadzi prace nad przettu-
maczeniem i wdrozeniem, z uwzglednieniem
warunkéw polskich, normy UNECE - stan-
dardu rozbioru tusz i elementéw wolowych,
ktore sa wykorzystywane przez rzady réznych

krajow, producentéw, handlowcow, importe-
réw i eksporteréw miesa. Uczestnicy Forum
podkreslali, ze standaryzacja jest podstawo-
wym czynnikiem rozwoju branzy i podnosze-
nia jej konkurencyjnosci w warunkach handlu
globalnego.

Na II Forum Sektora Wotowiny dyskuto-
wano tez o promocji migsa wolowego wsrod
konsumentow krajowych oraz na rynkach
zagranicznych. Problem jest wazny, bowiem
w Polsce wciaz pokutuja stereotypy i bledne
opinie o migsie wolowym. Potrzebna jest za-
tem fachowa, ogélnokrajowa dyskusja oparta

Prezentacja Roda Polkinghorne z Australii

na merytorycznych argumentach oraz dzia-
fania edukacyjne. Wazna jest tez promocja
na rynkach zagranicznych, zwlaszcza krajow
trzecich. Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, Ministerstwo Gospodarki czy Mini-
sterstwo Spraw Zagranicznych i podlegle im
instytucje musza prowadzic¢ spdjne dziala-
nia. W strategii promocyjnej sektora rolno-
-spozywczego na najblizsze lata dominuje 13
rynkow w krajach trzecich, na ktorych polskie
produkty maja zaistnie¢ w znacznie wiekszym
niz dotychczas stopniu.

Whioski ptynace z licznych rozméw i dys-
kusji przeprowadzonych podczas Forum zo-
stang zebrane i opracowane jako podstawa
do stworzenia spdjnej strategii rozwoju sekto-
ra wolowiny na najblizsze lata. IT Forum Sek-
tora Wolowiny bylo takze okazja do $wietowa-
nia jubileuszu PZPBM. Organizacja aktywnie
dziala na arenie krajowej i migdzynarodowej
na rzecz sektora, integrujac przy tym wszyst-
kie ogniwa tancucha produkcji. (Na podstawie
materiatéw pokonferencyjnych PZPBM) u
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