N

N

Influence du type metabolique sur les lipides
intramusculaires chez le porc

Anne Meynier, Gilles Gandemer

» To cite this version:

Anne Meynier, Gilles Gandemer. Influence du type metabolique sur les lipides intramusculaires chez
le porc. La revue frangaise de la recherche en viandes et produits carnés, 1988, 9 (4), pp.234. hal-
02720180

HAL Id: hal-02720180
https://hal.inrae.fr /hal-02720180

Submitted on 1 Jun 2020

HAL is a multi-disciplinary open access L’archive ouverte pluridisciplinaire HAL, est
archive for the deposit and dissemination of sci- destinée au dépot et a la diffusion de documents
entific research documents, whether they are pub- scientifiques de niveau recherche, publiés ou non,
lished or not. The documents may come from émanant des établissements d’enseignement et de
teaching and research institutions in France or recherche francais ou étrangers, des laboratoires
abroad, or from public or private research centers. publics ou privés.


https://hal.inrae.fr/hal-02720180
https://hal.archives-ouvertes.fr

INFLUENCE DU TYPE METABOLIQUE SUR LES
LIPIDES INTRAMUSCULAIRES CHEZ LE PORC

Anne LESEIGNEUR, G. GANDEMER

INRA, LEIMA. Rue de la Géraudiére
44072 NANTES Cedex 03

Le type métabolique des myofibrilles influe sur de nom-
breuses caractéristiques de qualité du muscle. Si des con-
naissances ont été acquises sur la fraction protéique et sur le
métabolisme énergétique, les variations de la composition
lipidique du muscle en fonction du type métabolique ont été
peut étudiées.

MATERIELS ET METHODES

Les études ont été réalisées sur 8 porcs femelles de race
Large White x Piétrain d'un poids de carcasse de 80 kg en
moyenne.

100 g d’échantillons sont prélevés post mortem comme
suit :

- le Longissimus dorsi (filet) au niveau de la 5-6&me dorsale
- le Trapezius (griffe) dans sa partie médiane
- le Masseter (joue) dans sa partie médiane

Les lipides sont extraits suivant la méthode de Folch et al
(1), puis franctionnés en lipides neutres et polaires sur car-
touche de silice (3). Les teneurs en lipides totaux et neutres
sont déterminées par pesée et celle en lipides polaires est
calculée aprés dosage du phosphore suivant la méthode de
Bartlett (2).

La composition en acides gras des fractions est détermi-
née par Chromatographie en phase gazeuse des esters méthy-
liques (4,5).

RESULTATS

Si la teneur en lipides des trois muscies étudiés est voi-
sine par contre, la teneur en phospholipides différe selon le
muscle considéré. Ainsi, le Longissimus Dorsi, muscle glyco-
lytique, est plus pauvre en phospholipides (0,48 g/100 g) que
le Masseter, muscle oxydatif (0,86 g/100 g) ; le Trapezius,
muscle de type métabolique intermédiaire en contient 0,67
g/100 g (Tab. 1).

TABLEAU 1

TENEURS EN LIPIDES DES TROIS MUSCLES
(exprimées en g/100 g)

LT LN LP
LONGISSIMUS 1.5 1.0 0.48
DORSI +04 03 +0.03
TRAPEZIUS 20 13 0.67
+0.7 +0.6 +0.1
MASSETER 18 09 0.86
105 04 10.09

LT : Lipides totaux
LN : Lipides neutres
LP : Lipides polaires

La composition en acides gras des lipides neutres est trés
largement dépendante du type métabolique des myofibrilles
alors que celle des lipides polaires ne montre aucune diffé-
rence significative entre muscles. En effet, la fraction lipide
neutre du muscle Longissimus Dorsi contient 2 fois moins
d’acides gras polyinsaturés que celle du muscle Masseter
(8.6 % contre 16,4 %) ; celle du muscle Trapezius en contient
13.6 %. (Tab 2).

ABLEAU 2

‘ﬁ)“ COMPOSITION EN ACIDES GRAS DES MUSCLES

(exprimées en % d% la masse d’esters méthyliques}

Acides
gras LD T M
= Saturés 409115 39.2+18 378+ 16
5 Monoinsaturés 504134 471114 458+3.1
L E Polyinsaturés 86127 136+1.7 164119
IE’ & P/S 0.21£0.06 0351005 0431004
D p [Saturts 351421 355+27 35.9+08
v i‘; Monoinsaturés 31.0+13 271120 215+07
’!g Polyinsaturés 33.1+1.3 374+ 13 366128
E P/8 0.95+0.09 1.0510.1 1.02+£0.05
L.D. : Longissimus dorsi
T. : Trapezius
M. : Masseter
CONCLUSION

Parmi les parametres étudiés, le type métabolique des
myofibrilles influe sur :

- la teneur en lipides de structure du muscle
- la composition en acides gras des lipides de réserve.

Ce parametre n'affecte pas significativement :
- la teneur en lipides du muscle.
- la composition en acides gras des lipides de structure.
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