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INTRODUCTION

Dans le but de caractériser la fraction volatile odorante des matieres premieres, des produits ou des atmospheres, il est nécessaire d’utiliser differentes possibilites de couplages entre la chromatographie en
phase gazeuse, la spectrometrie de masse et I'olfactométrie. En effet, pour comprendre les qualités et les défauts d’odeur, il est indispensable (i) d’avoir une vision exhaustive sur les substances odorantes
gue désorbent les produits analysés et (i) d’étre capable d’identifier avec certitude les substances odorantes d’intérét, souvent présentes a |'état de traces. Pour cela, plusieurs couplages doivent étre mis

en ceuvre dans un ordre bien défini : c’est la stratégie que nous allons présenter.

Pour avoir une vision exhaustive de la composition de la fraction volatile odorante, nous avons développé une instrumentation unique de chromatographie en phase gazeuse couplée a la
spectrométrie de masse et a l'olfactométrie a 8 voies (GC-MS/80) [1,2]. Cette instrumentation permet de realiser I'analyse synchrone d’effluves chromatographiques par un jury de 8 flaireurs. Dans ces
conditions, 8 aromagrammes individuels sont acquis en seulement 35 minutes. Grace au développement d'un logiciel spécifigue « AcquiSniff® » [3,4], I'information contenue dans ces aromagrammes va
étre utilisée pour construire 'aromagramme du panel des flaireurs. Cet aromagramme est un signal sensoriel stabilisé peu sensible aux differences de performances individuelles (anosmie, intensité, duree
de perception, description sémantique) classiguement observees lors des épreuves de GC-O. Pratiguement, I'expéerience montre que les analyses de GC-MS/80 permettent de détecter un maximum de
composes odorants en une seule analyse. L'information sensorielle ainsi acquise est bien slr physiquement couplée et synchronisée avec la spectrométrie de masse ; ce qui conduit deja a proposer des
structures pour les composes odorants non coelués pondéralement bien representés dans les extraits.

1) Chromatographie en Phase Gazeuse couplée a la Spectrometrie de Masse et a I'Olfactométrie a 8 voies (GC-MS/80)
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Schéma d’ensemble du systeme de CPG-O/SM a 8 voies en évidence par |’ana|yse GC-MS/80.

Les composés volatils sont extraits (1), séparés par chromatographie en ]
phase gazeuse (2), transférés au spectrometre de masse (0) et au diviseur (4) . L

qui permet une répartition égale et synchrone des effluents vers les 8 ports de Le poste de pilotage et un des 8 boxes individuels Sianal olfactif total des 8 iuges
sniffing (6) situés dans les boxes individuels. d 149

Pour identifier avec certitude les composés odorants d’intérét, repérés par GC-MS/80, nous utilisons un équipement mettant alternativement en ceuvre une séparation chromatographique mono ou
bidimensionnelle coupléee a la spectrométrie de masse et a I'olfactométrie monovoie. La chromatographie en phase gazeuse bidimensionnelle systematique coupléee a la spectrometrie de masse a temps de
vol (GCxGC-MStof) permet, en complément, d’augmenter sensiblement le taux de succes des identifications. Dans tous les cas, les identifications sont systematiqguement validées en spectromeétrie de

masse et en olfactometrie par co-injection de standards de réeférence.

2) Chromatographie en Phase Gazeuse couplée a la Spectrométrie de Masse 3) Chromatographie en Phase Gazeuse bidimentionnelle systématique
et a I’Olfactomeétrie monovoie (GC-MS/O et GC-GC-MS/O) couplée a la Spectrometrie de Masse a temps de vol (GCxGC-MStof)

2.1) Séparation monodimensionnelle (GC-MS/O) i

Extrait L e : %% %
Cette analyse, realisée avec un flaireur, —(lp | | |

volatil _ -
|V|S sélectionné pour ses performances, permet \
b

\ 4

d'assurer un phasage étroit avec les § ) @ il @
GC ! informations acquises par GC-MS/80. Modulateur 3 / 0
, < - 0 Detecteur
\ \— 4—Diviseur d’effluents — Colonne 1 Colonne 2
@ GC-MS
Colonne 1 Colonne 2 \ LL ‘ ” /
Interface de commutation \ ‘ SV IV ) I 1PV D M
et cryoconcentration ) ] | |
L ] | eea |
2.2) Séparation bidimensionnelle (GC-GC-MS/O)
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excellente mise en phase entre la
spectrométrie de masse et 'olfactométrie.
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