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Characterization of different milk protein aggregates by Asymmetrical Flow Field-Flow Fractionation coupled with Multiangle Laser Light Scattering (A4F-MALLS)

Introduction



  Utiliser les gouttes de matière grasse (MG) comme des noeuds pour texturer le produit sans utiliser d'agents de texture  Utiliser des agrégats protéiques (Ag) Les caséines interagissent avec la colonne  Nous voyons les monomères alors que les agrégats sortent dans le volume mort ou restent dans la colonne séparative capable de fractionner les différentes entités y compris les assemblages avec des caséines (contrairement à la SEC) micelles de grosses taille sont concernées?  Plus grande quantité en nombre de caséines κ  Encombrement stérique sur les petites micelles un mélange d'éléments de différentes tailles et formes?  Formation essentiellement de mixtes de petites tailles car peu de grosses micelles  Présence d'agrégats fractals en solution car problème d'encombrement stérique sur les petites micelles (cinétique d'adsorption plus lente)
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