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Produire durablement des bactéries bénéfiques?

Probiotiques
et levains

Un marché
en
croissance

Stockés, transportés et mi 63 Md $ (2014)=+
ceuvre sous fOI‘me SéChe a réhyd rater http://www.transparencymarketresearch.com




Comment ces poudres sont-elles produites ?

Principalement par lyophilisation

Produits Lyophilis
stables

Mais vivantes !

Colt élevé
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Comment ces poudres sont-elles produites ?
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Le séchage par atomisation, une alternative ... chaude !

Séch
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Cultiver des bactéries avec moins d’eau ?

Moins d’eau dans la culturea_’:

Exploiter les aptitudes des bactéries a
s’adapter




Produire des bactéries en utilisant un coproduit de qualité alimentaire ?

Mis en ceuvre a différentes
concentrations

Ingredient de qualité alimentaire,
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Produire des bactéries endurcies et tolérantes au stress ?
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Une adaptation par accumulation d’éléments protecteurs
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Une innovation technologique: procédé 2-en-1 culture / séchagel B2ceres
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Une innovation technologique: procédé 2-en-1 culture / séchage
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2015. Method for preparing a probiotic powder using a two-in-one
whey-containing nutrient medium. Demande de brevet Européen n°
EP 15 306465.4. Inventeurs : Jeantet R, Huang S, Jan G, Schuck P, Le
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