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Meat Standards Australia (MSA)

=» Un modele de prédiction de la qualité
de la viande bovine (1996 — 2000)

=» Predit un score de gualité de viande MQ
sur une échelle de 0 a 100 points

» Prédit 4 niveaux

&
de qualité percue 3
en bouche §
Z
$
» A partir des (non
caracteristiques

certifie)

des animaux

de leurs carcasses

Y49 et de leurs viandes “
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Les criteres prédicteurs de la qualite

MUSCLE MODE DE CUISSON
30 unites MQ 12 unités MQ

Criteres avant abattage  Criteres apres abattage

% sang zebu

Sexe

Vitesse de croissance
Alimentation au lait (veaux)
Hormones

Passage par un marché

variations MQ de O a 10 unites selon modalitée du cr  itere
\
/'-
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Durée de maturation
Indice d’ossification (age)
pH ultime

Couleur de viande
=paisseur gras de cote
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Les dégustations consommateurs

Qualités organoleptigues

Tendreté
0 / 100
Jutosité H 7%
utosite :
0 2100
Ap. flaveur l
g 0 / 100
Appréciation /
globale 100
MSA MSA 4 MSAS5
| Nqn Bon pour Meilleu_r que Qualité
V"' satisfaisant tous les jours le quotidien supérieure
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Une dynamique actuelle de recherche
iInternationale sur la prediction de la qualité

» EX. : ProSafeBeef (2007-2012) — Workpackage 3.4
coordonné par l'Inra, avec la participation des
collegues etrangers

Expertise du syst. MSA / fonctionnement actuel
des pays européens

=» Travail sur un modele de prédiction « a la francaise »

A partir du systéme MSA et de la base de données
Inra Bif-Beef (caractéristiques des carcasses et des
muscles)

>
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Une dynamique actuelle de recherche
iInternationale sur la prediction de la qualité

=» En Europe, intérét des Irlandais (Rép. d’Irlande et
Irlande du Nord) et Polonais notamment

=» D’autres pays testent/ ont testé le systeme MSA
Japon, Corée, U.S.A., Afrique du Sud

®» Au total fin 2010 :

« 7 pays partenaires de I’Australie sur le sujet, dont France
e 13.000 consommateurs non AUS (+ 68.000 AUS)
* 56.700 morceaux testes, chacun par 10 consommateurs

=» Filiere bovine francaise non encore partie prenante

> v
(A4

INSTITUT DE

L'ELEVAGE ProSafeBeef, Sommet de I'Elevage, France — 5/10/11



Une dynamique actuelle de recherche
iInternationale sur la prediction de la qualité

Mode de Nb consom. | Nb consom. | Nb TOTAL Nb Pays
cuisson AUS Autres consom. bouchées

Grille

ROti
Braisé
Yakiniku

Shabu-shabu
Frit

Autres
TOTAL

Z
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35.200

10.680
4.680
1.200

540
12.060
3.540

67.900

7.440 42.640 298.480

3.420 14.100 98.700

360 5.040 35.280
1.320 2.520 17.640
600 1.140 7.980

12.060 84.420
3.540 24.780

13.140 81.040 567.280
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Une dynamique actuelle de recherche
internationale sur la prediction de la qualité

»EX. des travaux faits en Rép. d’Irlande :

o Gros intérét de la filiere : étre + compétitifs / viandes
a bas prix

e Test d’opérationnalité en Irlande selon protocole
australien

e Poursuite sur fonds propres pour combler les lacunes
(types d’ animaux, facteurs de variation de la qualité.)

 Utilisation probable :

x pas de prediction qualitative pour les consommateurs
V une communication efficace vers la filiere sur les leviers /
CA 4
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TENDERNESS
UARANTEED

fére gtuc - 2007/08:

Perception en France
Perspectives
pour la filiere bovine francaise

v
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Introduction Framegm

INTERBEV
=» Sollicitation de l'Institut de I'Elevage et de I'lnra Theix
=» Par Interbev et I'Office de I'Elevage (maintenant FAM)
» Pour expertiser le systeme MSA

=» Donnant lieu a un rapport de 112 pages (Méevi et
al., 2008) et a une publication internationale
Animal Production Science, 2011, 51, 30-36
Perception in France of the Australian system for the
prediction of beef quality (Meat Standards Australia)
with perspectives for the European beef sector

il
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Analyse : les points forts

®» Demarche complete, cohérente et finalisée
» Scientifigue, rigoureuse et controlée

» S’appuie sur des verités, non des pre-établis
=» Novatrice, car axée sur le consommateur

» Pertinente, segmentation par la qualite

=» Credible (pouvoirs publics, consommateurs)
» Ouverte, n’enferme pas dans une Verité

Systeme a mediter !

>
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2°™M¢ —tude:s
PRED!" T-BEEF
Adaptabilité du systeme MSA

> au contexte Francais
=T}
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Adaptabilité du systeme MSA
au marche fran(;als

» Objectif : faire le lien, pour des viandes francaises
dégustées par des consommateurs francais , entre :

Le classement réel ’? : Lla pfet_dlftlci_n
de satisfaction — e la satistaction

des consommateurs
par le modele MSA actuel

des consommateurs

\ ~y )
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Meéethode employéee en France

» Classement MSA des bovins francais

. . +
=» Dégustation des viandes francaises

par des consommateurs francais

» Mais, les consommateurs francais
se comportent-ils comme les Australiens
(pour un méme produit) ?

Dégustation de viandes australiennes par conso Aus et Fr

France ? ? ?
MQ4 h | N | % | N | q
0 100
Australie 46 64 76
Insuffisant 3% 44 5% |




Méethode (suite)

=» Autre probleme : tenir compte des habitudes de
consommation francaises
« Comparaison de 2 degrés of cuisson “a point” (medium)
et “saignant” (rare) sur les mémes viandes (fr)

 Pour une méme épaisseur de morceau (2,5 cm)

=» Puis, adapter le modele de prédiction MSA
aux preférences des consommateurs francais

» Introduire les données des viandes francaises
dans le modele

Classement carcasse MSA, durée de maturation, degre
et methode de cuisson, muscle

=» Predire le niveau de qualité |
et comparaison au niveau de qualité reellement

Ye9 affecté par les consommateurs francais IN?A

INSTITUT DE
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Dispositif expérimental

=» Protocole suivi (consignes australiennes)

France _ Australie
_ : Echantillons : : _
18 bovins francais 18 bovins australiens
6 muscles /\
Saignantl\ A point
2,5cm 2,5cm
180 - 360
= 540 consommateurs Fr. 180 consommateurs Aus.

®» Un grill puissant préte par les Irlandais
identique a celui des Australiens

>
/"- =» Echantillons de viande / analyses labo IN?A
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Tests consommateurs
en Australie
Novembre 2009

Essal de cuisson
avec le grill Silex
par I'équipe Fr




et preparation

. des échantillons
en France

Décembre 2009




:{\W

Tests consommateurs
en France - Mars 2010
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Caractéristiques des bovins dégustes

- Australie France

_ 15 vaches
Type 18 bouvillons 3JB - 3 jeunes vaches
d’animal viande laitiers - 6 vaches de réforme laitiéres

- 6 vaches de réforme viande

Ossification 141 150 45/
Persillé 302 340 348

Poids

carcasse 3 19 282 329

froide (kg)

> v
(A4
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Relation qualité et prix de la viande

=» Consommateurs francais compares aux autres

300

250

200

150

(%)

100

0

50 ——

TN

Australie Australie  Afrique du Japon Irlande France

2006 2008/9 Sud

Déclassé

3* = référence

4*

m5*

Z

INSTITUT DE
L"ELEVAGE

Pour les consommateurs Fr: 50€ /11,6 €/16,2€ /21,7 €
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Le MQ, index de satisfaction en bouche

=» Bons résultats avec les consommateurs Francais

» Index MQ (Meat Quality score), I degré de cuisson

=0,31 TE + 0,04 JU + 0,30 FL + 0,36 AG

» Index MQ raisonnablement proche de celui actuellement utilisé
par les Australiens (0,30/ 0,10/ 0,30/ 0,30 = 3133)

®» Un classement correct de
+ de 70% des échantillons
francais dégustes

Lien entre classes de
gualité réelles et MQ :

- repartition classique

’/"- - similaire pour

INSTITUT DE MQ, tendrete, ap. globale

3%

]

4*

S*LI T T T T T T
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100

|ttt

1R T .
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lmlllll
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Comparaison des limites de classes

francaises et australiennes

» Seulement sur viandes australiennes
» Des écarts entre classes extrémes un peu sup /Austr.

38 61 80

France
MQ4 h..%..q
0 100

Australie 46 64 76

Déclassé 3% A% 5%

37 60 79

Fr. a point
MQ4 h..%-lq
\ 0 100
7

mst| FT. saignant 39 62 31 A




Prédiction MSA en France

®» Différences moy entre le MQ calculé et le MQ prédit
pour les viandes dégustées par les consommateurs Fr
(échant. Aus. et Fr) selon I'origine de la viande et
la durée de maturation

15

10

Sous -estimation Viande AU

par le modéle maturée 5J
5

= Viande FR

maturée 10J
0 T T T T T T
surenae Rumsteck  Faux-filet Pal Filet Tous = Viande AU

muscles

par le modéle maturée 21J

-10

Animaux australiens : bouvillons

\
/"- Animaux francais : Jeunes bovins et vaches IN%
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Conclusions partielles

1. La qualité du beeuf francais
est prédite avec au moins
la méme précision que celle
du boeuf australien

La méme conclusion a été trouveée
au Japon, en Coree, aux USA...

2. Les consommateurs francais
se comportent comme les
consommateurs australiens

>
CA 4

INSTITUT DE

L'ELEVAGE ProSafeBeef, Sommet de I'Elevage, France — 5/10/11



Conclusion partielle

3. |l serait possible de mettre en place
un systeme a 3 niveaux de qualité
(3*, 4*, 5*) en France, du fait de
la grande cohérence des jugements
des consommateurs Fr

4. Les résultats des cuissons
« a point » et « saignantes »
sont proches, indiquant que des
pondérations et limites de classes
vy Communes seraient utilisables

INSTITUT DE
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PREDIC -BEEF 2

Adaptabilité du systeme MSA
en Europe : France et Pologne

% A venir IN%
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Partenaires et/ou financeurs

=~ 0SPOD
GOSPOD4
.‘J:“" T :‘&..5‘,\
Y e 333

Polish
Beef
Association

¥ 1 MURDOCH

== UNIVERSITY,

PERTH, WESTERN AUSTRALIA|

Z
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Institut de I'Elevage, Service Qualité des viandes
(I. Legrand)

Inra de Theix, Unité de Recherche sur les Herbivores
(J.F. Hocquette)

Ministéere de I'Agriculture (Appel d’'offres RFI 2011)

Partenaires prives:
- Charal SAS
- Association Institut du Charolais

- Syndicat de Défense et de Promotion de la Viande

Boeuf de Charolles
- Société Jean Denaux

Warsaw University of Life Science (K. Gutkowska)
Polish Beef Association (J. Wierzbicki)

Murdoch University (D. Pethick)
et indépendants (R. Polkinghorne & J. Thompson)

Egide/Polonium ?
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Dispositif expérimental prévu en France / Pologne

» Méme protocole australien
» + d’animaux, 1 muscle diff., 2 eépaisseurs et degrés de cuisson

France Pologne
: 6 muscles
30 vaches francaises 30 JB polonais
Saignant H A point
1,5cm 2,5cm
300 + 300+300 300+300
= 900 consommateurs Fr. = 600 consommateurs Pol.

>ev
e INRA
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Conclusion finale

1.

Z
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Le systeme MSA représente le 1°" systeme élabore
de prédiction de la qualité d’'un morceau de boeuf
selon sa maturation et son mode de cuisson

Il a démontreé ses performances dans de nombreux pays
comme le Japon, la Corée, les USA, I'lrlande, I'lrlande
du Nord, 'Afrique du Sud

De bons résultats ont aussi été trouveés avec
les consommateurs et les viandes de France

Mais cette approche transversale de la qualité pose
guestion concernant I'organisation de la filiere bovine et
les signes officiels de qualité en France

Des professionnels du secteurs sont tres intéresses par
un systeme de ce type, mais quelle est la position
commerciale du MLA sur le sujet ??7??
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Pour plus de detalils:
» |sabelle.legrand@idele.fr

» Jean-Francois.Hocquette@clermont.inra.fr
» rod.polkinghorne@gmail.com

» D.pethick@murdoch.edu.au
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