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Les arbmes constituent un caractére déterminant de la qualité du vin et jouent un réle
majeur dans les impressions ressenties lors de la dégustation. Les ardbmes du vin sont dus
a un mélange complexe de nombreuses molécules volatiles, dont certaines sont
présentes dans la baie de raisin et d'autres sont formées au cours de la fermentation.
Malgré l'importance majeure des composés aromatiques de la baie de raisin comme
garants de la typicité des vins, les déterminants de la biosynthese de ces molécules sont
encore mal connus.

Apres une synthése des connaissances actuelles sur la formation des arébmes des raisins,
nous exposerons les stratégies utilisées pour aborder cette thématique a travers la
présentation du projet Vitaroma. Ce projet combine des approches de génétique
quantitative, de chimie analytique, de transcriptomique et de génomique fonctionnelle pour
identifier les genes clés déterminant la biosyntheése de différentes catégories d'arébmes au
niveau de la baie de raisin. Ce projet est soutenu par ’Agence Nationale de la Recherche
(ANR) et par le Comité National des Interprofessions des Vins a Appellation d'Origine
(CNIV) et rassemble des équipes de 'INRA de Colmar et de l'Institut des Sciences de la
Vigne et du Vin (ISVV) de Bordeaux. Dans cet exposé, nous montrerons comment la
combinaison de ces différentes approches a permis la caractérisation de deux genes
majeurs de la biosynthése des arébmes des raisins. Le premier géne est responsable du
caractére aromatique des muscats et du gewurztraminer (Duchéne et al.,, 2009). Le
second est impliqué dans la synthése des méthoxypyrazines, responsables d’arébmes de
poivron vert caractéristiques des sauvignons (Guillaumie et al., 2013).
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