
La biosynthèse des arômes 
dans la baie de raisin

Philippe Hugueney, INRA Colmar

UMR Santé de la Vigne et Qualité du Vin 



OH

OCH3

CHO



UMR Santé de la Vigne et Qualité du Vin 



COOCH3
COOCH3

Ou en est la recherche ?



COOCH3

COOCH3

Ou en est la recherche ?



COOCH3

OH

OCH3





UMR Santé de la Vigne et Qualité du Vin 

Stratégies



OUTILS: Plateforme Analytique

Composés volatils

 Identifier les composés d’intérêt

Tous types de composés
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•  1 consortium 
•  2 pays 
•  15 laboratoires 
•  56 co-auteurs 
•  4ème génome de 

plante séquencé  

OUTILS: Séquence du génome de la vigne



 
 
 

  

Origine du caractère 
 aromatique? 

 Richesse en terpènes 

Stratégie  Analyses génétiques
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- Responsable de caractères herbacés (cosse de pois, poivron) 
- caractère positif (Sauvignons) ou négatif si trop prononcé 
- Seuil de perception olfactive 1ng/L dans l eau 
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Perspectives et directions futures


