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Post-face

Systémes agroalimentaires localisés

Réflexions d’'une anthropologue

Dans une période ol pour la plupart des
chercheurs non concernés et du public en
général, la mondialisation est synonyme
d’uniformisation et d’appauvrissement, il
est réconfortant de lire les analyses de
chercheurs sur les divers processus actuels
qui inscrivent l'innovation et la diversi-
fication dans le développement agricole et
économique local.

Peut-on parler d'une «réactivation» du
local? II me semble au vu des textes ici
réunis, qu’il s'agit plutét d’'un processus
d’innovation qui s’appuie sur un substrat
«local » pour la création d'une production
de groupe a connotation identitaire et a la
recherche d’'une garantie de «qualité ». Il
s’agit d'un mouvement que l'on pourrait
qualifier de planétaire, nous en avons ici des
exemples en Amérique Latine et en Afrique,
méme si les analyses présentées concernent
surtout la France. On peut sans doute
retrouver des exemples comparables en Asie
etjen connais en Australie. Ce qui me parait
intéressant sociologiquement et culturelle-
ment parlant, c’est la mise en place d'un
réseau de production localisé, fonctionnant
en systéme fondé sur la notion de ressources
locales historiquement constituées. Cette
historicisation de la production peut d’ail-
leurs étre construite virtuellement et a
posteriori, comme on peut I'imaginer entre
autres, pour l'exemple brésilien du bassin
laitier de Gloria.
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Le plus souvent, il est fait appel a la notion
de « terroir », mot particuliérement frangais
et intraduisible. Mais comment se définit un
terroir ? On le lie & la « tradition »; or cette
derniére est une continuelle construction et
réinvention d'un contexte passé, génération
aprés génération. Rien de moins stable et
immobile que la «tradition » qui tend a se
réadapter et a se reformuler a chaque légeére
transformation du contexte. La création d'un
systéme localisé de production s’inscrit donc
dans un processus dynamique et innovant.
En méme temps, pour mettre en avant sa
spécificité, il faut qu’il s’appuie sur une
histoire et un territoire bien défini. On ima-
gine mal une agro-industrie, une entreprise
si petite soit-elle, qui « retourne aux mé-
thodes passées » ; on ne revient jamais en
arriere. D’olt un constat possible : I'idée de
production du terroir, de localisation
géographique spécifique, de définitions de
normes d’AOC censées protéger une pro-
duction ancrée dans une histoire et une
tradition, sont en fait des constructions
récentes qui donnent une qualité spécifique
aux représentations des producteurs comme
des consommateurs.

Cette fragmentation de la production agri-
cole alimentaire sur des territoires spéci-
fiques, impliquant toute la communauté
locale, déconstruit quelque peu la notion de
filiere et permet d’établir efficacement des
productions familiales ou artisanales en un
vrai systéme localisé a forte connotation
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identitaire. Et de maniére surprenante, on
apprend par 'exemple du blé dur, que cette
territorialisation d'un produit peut fonction-
ner dans un systéme agroalimentaire indus-
trialisé, de maniére totalement invisible
pour le consommateur.

Ce qui nous méne a un autre aspect de la
question, celui de la qualité et de l'instau-
ration de normes. L'Europe, avec les IGP et
les AOC, réglemente ces productions loca-
lisées, instaurant des normes rigides permet-
tant d’identifier le produit et de maintenir
ses caractéristiques et sa qualité de maniére
constante. Si ces réglements protégent les
producteurs et rassurent les consommateurs,
ils empéchent aussi, peut étre, une évolution
d'un systéme productif localisé, qui par
définition s’inscrit dans une dynamique.
Autrement dit, et on peut se poser la
question, la norme doit-elle et peut-elle
rester immobile ? L’alimentation humaine
s’est toujours inscrite dans le changement, la
transformation et l'adaptation. Maintenir
dans un cadre rigide des définitions de
produits et de leur qualité, releve d'un
conservatisme absolu qui signe la fin du
dynamisme du vivant. Le maintien d'un
systtme localisé nécessite une capacité a
s’approprier et développer de nouveaux
procédés, produits et marchés, le tout inscrit
dans le lien & un territoire, quitte a en
réécrire indéfiniment I'histoire.

Mais alors, comment s’assurer de Ia
propriété collective d'un produit localisé ?
Le passionnant article sur la propriété
intellectuelle montre a quel degré de
complexité juridique nous sommes arrivés,
et on ne voit pas trés bien dans quel sens
tout cela va évoluer. 1l illustre a quel point
une AOC, projection identitaire exploitée
économiquement, a également une fonction
sociale, unissant en réseau solidaire les
producteurs, fournisseurs et consommateurs
d’un territoire défini. A travers I'exemple
brésilien du bassin laitier de Gloria, on voit
aussi comment un tel réseau peut s’inscrire
dans un réseau professionnel plus large,
voire industriel, tout en maintenant sa
spécificité.

La construction d’une IGP ou AOC fait
intervenir également des savoir-faire, qui, si
on y regarde de plus prés, n’ont pas toujours
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locale. Ils peuvent avoir été acquis ailleurs,
introduits ou réintroduits par des cher-
cheurs comme le montre I'exemple brésilien
de 'amidon de manioc. Ils sont souvent le
support d'une construction identitaire du
produit. Ces savoirs se transmettent et
circulent. Comment se fait la transmission ?
Comment se transforment-ils ? Est-il possi-
ble de les standardiser ? Ceci donne souvent
un produit, certes d’origine contr6lée et
protégée, mais qui n'a plus grand chose a
voir avec la production «ancestrale» a
partir de laquelle il a été défini. L'appel-
lation Rocamadour illustre bien ceci: il ne
s’agit plus tout a fait du modeste Cabécou du
Lot, fabriqué a la maison avec le lait que I'on
avait sous la main, brebis, chévre, voire
vache. Sa taille, le type de lait, le gotit sont
précisés, tout comme peut I'étre le Brocciu
corse ou le « soumbala cube » au Burkina. Les
articles traitant de ce sujet nous montrent
bien les finesses et la complexité des
négociations nécessaires pour établir déja
localement les caractéristiques du produit
par, entre autres, la définition des divers
savoir-faire, permettant ensuite la mise en
place de ces réseaux de production localisés
qui ne trouveront protection de leur
spécificité qu’a travers les normes d’une
AOC.

Les exemples africains, notamment celui de
Maroua au Cameroun, montrent comment
peut se construire un territoire et une idée
de production «de terroir» en milieu
urbain, a partir d’activités de production
alimentaire artisanale, comment ces pro-
duits se transforment en marqueurs d’espa-
ces spécifiques dans la ville. Tout comme
nos productions de « terroir » marquent nos
espaces régionaux.

Une production territoriale est aussi le
produit d'une interaction entre producteurs
et consommateurs. Paradoxalement, cette
dyade a peu été étudiée dans un contexte de
production localisée. Il semble pourtant que
les consommateurs locaux sont tout autant
que les producteurs, les « fabricants » de
leur production. La caractéristique d’un pro-
duit terroir se construit entre eux, parfois
sur fond de médias, ambigu et portant a
confusion. Ceci est particulierement évident
a travers I'exemple de la mise en place d'une
production porcine de qualité en Bretagne.
On y démontre que les consommateurs



locaux entre autres, sont partie intégrante de
la mise en place d'un réseau de colla-
boration pour un produit localisé de qualité.
11 serait intéressant de multiplier les obser-
vations sur ce type d’interaction, en Europe
comme ailleurs dans le monde, dans une
optique différente de celle du simple marke-
ting.

Ce qui nous mene a la réflexion sur le theme
« qualité ». Il semble, selon les marqueteurs
que pour les consommateurs, la localisation
et labellisation d'un produit en soient ga-
rants. Son histoire et son enracinement -
seraient-ils imaginaires - dans un terroir
rassurent. Le producteur parait plus proche.
Il y a soudain la possibilité de I'expression
d’une confiance inter-personnelle, produc-
teur-consommateur, et nous ne sommes plus
dans le registre d'une confiance imper-
sonnelle que I'on peut avoir dans une mar-
que, a partir de laquelle il est impossible de
visualiser ou méme d’imaginer des « per-
sonnes » fabriquant le produit. Nous ren-
trons dans la notion de tracabilité: un
produit et des individus identifiés. Il y a ici
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innovation dans les concepts de production
et de qualité par rapport a la grande agro-
industrie. Les crises de confiance actuelles
en Europe ne feront que renforcer la ten-
dance, et 'on peut déja observer des tenta-
tives de personnalisation des produits mises
en place par les grandes compagnies agro-
alimentaires.

Tous ces textes d'une grande richesse nous
présentent un tableau d’une certaine pro-
duction agricole en transformation. Ce mou-
vement de territorialisation, de localisation
de la production, de tentatives d’ancrage
historique, sont aussi une expression cultu-
rellement identitaire qui s’inscrit dans un
mouvement plus large au sein de la « mon-
dialisation ». 11 peut prendre des teintes
politiques et d'importantes dimensions éco-
nomiques, mais il est surtout l'exemple
méme de l'adaptabilité des sociétés humai-
nes et de leur pouvoir d’'inventer des
stratégies de survie qui permettront, peut
étre, d'influer sur le contexte planétaire
actuel.





