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Les lipides du lait

Les lipides du lait sont organisés en globules gras, gouttelettes de triglycérides
recouvertes d’'une membrane complexe: la membrane du globule gras (ou MFGM)
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(Animation SIA 2019, INRA, Equipe GALAC)

Eau + protéines solubles + ions= lactosérum lait=émulsion
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La lipolyse = dégradation des lipides du lait
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Lipolyse du lait = ACIDES GRAS libres dans JI:
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La lipolyse, un mécanisme multi-factoriel
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La lipolyse du lait, un mécanisme complexe et mal connu
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SYSTEME LIPOLYTIQUE
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LIPOMEC: de la mamelle ...au fromage ! (1)

2018 2019 2020 2021 2022 1 Projet financé par Apis-Gene (bovin)

RIMELL
(INRA) [ Projet classé ler sur liste
complémentaire a 'AAP de '’ANR 2018;
LIPOMEC (Apis-Gene) projet retenu en phase Il de ’ANR

2019...a suivre!

LIPOMEC (ANR)
1 Projet labellisé par le p6le de

H h “ compétitivité VALORIAL (2018)

LIPOMEC: Premier projet intégratif pour étudier le systeme lipolytique dans le lait et la
glande mammaire des ruminants
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LIPOMEC: de la mamelle ...au fromage ! (2)

Réduction de la lipolyse Sélection génétique et lipolyse
« de la mamelle au spontanée
fromage »

1

LIPOLYSE INDUITE et
FROMAGES

(modélisation des flux,
« mamelle artificielle » &

Région génomique associée
a un taux de lipolyse élevée

WPs fromages) dans le lait
« Biomarqueurs » de
#[ lipolyse wp3
WP2 a7 GLANDE MAMMAIRE
(protéomique, lipidomique & (multi-omics . (n,]RNA’ mi’RNA). &
T analyses ciblées (métabolites,
hormones,.. )

s 3 = 3

WP1 ANIMAL (vache, chévre, brebis)

Modélisation, intégration des données et
diffusion des résultats
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Quelques livrables du programme "«
LIPOMEC

\

O Identifier les mécanismes mis en jeu dans la
glande mammaire lors de I'induction de la
lipolyse du lait

0O Identifier des biomarqueurs/régulateurs
de lipolyse dans le lait

O Identification d’une région du génome
bovin associée a des taux de lipolyse
élevée dans le lait

O Lipolyse induite: « dessiner » un
préleveur de lait le plus neutre possible

/lipolyse



LIPOMEC: un programme de recherche multi-échelle

F=—————— 1 Mise au point d’'une équation MIR lipolyse sur lait individuel ® ré-exploitation du
i ‘g}‘;f,"-k"' - programme PhenoFinLait ® recherche de marqueurs génétiques associés a des taux
élevés de lipolyse
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Réseaux de genes associés a des taux élevés de lipolyse
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Etudes ciblées sur la LPL (régulation
de son expression ou de son
activité), recherche d’activateurs ou
d’inhibiteurs moléculaires de la

lipolyse)
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Le consortium LIPOMEC

4 équipes INRA, IDELE, 3 unités expérimentales (UE; bovin, caprin, ovin), 2 industriels + Apis-Gene

Catherine Hurtaud (INRA PEGASE)

Paris
Jouy-en-Josas

Marion Boutinaud (INRA PEGASE) Versailles-Grignon

INRA UMR PEGASE
INRA UMR GABI :

Actalia CECALAIT

Philippe Trossat (ACTALIA)

Jean-Louis Poulet (IDELE)

Laurence Bernard (INRA IJMRH):
Mylzne Delosigre (INRA UMRH)

Helene Larroque (INRA GenPhySE)

INRA UMRH

Coordination: Christelle Cebo (INRA GABI)
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Conclusion et perspectives

[ Les lipides du lait sont organisés en structures appelées globules gras

O Lipolyse du lait: origine multi-factorielle et mécanismes complexes (systeme lipolytique= globules gras
+ enzyme+ régulateurs)

d LIPOMEC: premier projet intégratif pour étudier le systéme lipolytique dans le lait et la glande mammaire
des ruminants

O LIPOMEC: programme financé par Apis-Gene (2018-2020), projet classé 1°" sur liste complémentaire de
I’ANR 2018, projet retenu en phase Il de I'année 2019...

1 LIPOMEC: projet multidisciplinaire, intégratif et multi-échelle

Retombées du projet LIPOMEC: rendez-vous en 2021 !
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