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How LAB can cooperate to improve soy juice fermentation?

ou non, émanant des établissements d'enseignement et de recherche français ou étrangers, des laboratoires publics ou privés.
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  Figure 1. Fermentation kinetics of Lp777 and Ld865 in mono-and cocultures in SJ.

Figure 2 .Figure 3 .Figure 4 .Figure 5 .

 2345 Figure 2. Growth of Ld865 and Lp777 performed in monoculture and in coculture in SJ fermentation at 37°C