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Innover avec le végétal en Alimentation-Nutrition-Santé : combattre
les idées reques !

»  Experts mobilisés : Pr Pierre CHALARD, Chaire VIVA {Valorization dlingrédients Vegétaws:

Actife)- SIGMA Clermaont

Professeur des Universités, Ecole d'Ingénieurs SIGMA Clermont, Equipe Chimie Organique
Médicinale de Finstitut de Chimie de Clermont-Ferrand, UMR CHRS 6296

Chimiste de formation, P Chalard & tout d'abord centré ses activitéa de recherche sur la
synthése de substances naturelles bioactives. Depuis 15 ans, il développe des axes da
recherche concernant 'extraction, lisclement et la caractérisation de métabolites secondaires
possédant plus particulidrerment dea activitéa antalgiques et anti-inflammatoires. Cet axe de
recherche a |a croisée de la chimie et de la biclegie le conduit & de nombreuses collaborations
avec des partenaires industriels de différents secteurs d'activités (santé humaine, nutraceutique,
santé animale, cosmeétiques_), des partenaires académigues (Unité de Mutrition Humaina,
Meurcdel...) mais aussi a des programmes de collaberations scientifiques avec des pays
Africaing dans le but d'étudier les plantes médicinales (Congo Brazzaville, Mali..). Il est
I'animateur de la Chaire Industrielle Valorisation d'Ingrédients Végetaux Actifs fondée par SIGMA
Clermont en 2017.

Dr Didier REMOMND, UMR 1019 - Unité de Mutrition Humaine- Clermont -Ferrand

Directeur de Recherches INRAE dans I'equipe Mutrition, Métabolisme Protéigue et
Vieillizsement’ de I'Unité de Mutrition Humaine de Clermaont-Fd,

Physiclogiste de formation, aprés 10 ans d'expérience dans le secteur des productions
animales, D Rémond a rejoint en 2001 celui de la nutrition humaine. |l g'intérasae actuellament &
la nuarition protéigue de hemme, et plus particuliérement & celle des perscnnes gées, dans le
cadre de la prévention de la sarcopénie. Ces principaux axes de recherches sont: 1/ la
caracterisation de la qualité nutritionnelle des sources alimentaires de protéines et limpact des
procédéa de transformation sur cette qualité, 2/ 'étude du métaboliame du tractus digestif et du
foie, qui conditionne |2 bicdisponibilité des acides aminds pour les tissus périphériquas. Ses
travaux les plus récents portent sur |a valorization des protéines végétales dans des aliments
dont la qualité nutritionnelle est optimizée pour les personnes &gées.

centres de recherche et de formation du domaine du vegetal : Semences et plants, Grandes
cultures, Maraichage et arbariculture, Horticulture ormementale, Viticulture et cidriculture,
Plantes aromatiques et médicinales. Ce régeau public-privé, pluri-filiéres, pluri-métiers, réunit
toutes les expertises de Famont 2 'aval en passant par |2 production et se décline en 7 axes
d'innovation : - 3 axes pour une PRODUCTION vegétale compétitive et de qualité, respectususe
de l'environnement, de la santé des consommateurs et des producteurs. - 4 axes pour le
développement des USAGES alimentaires et non-alimentaires des wegétaux en gagnant en
qualité, praticité, services, naturalité. Le pdle stimule et accompagne notamment la co-
conception des innovations en Alimentation et Mutrition Prévention Samté humaines et animales,
Bien-6tre. Cosmétique pour : -Valoriser lea productions vegétales pour alimenter 'homme et
I'animnal en assurant la disponibilité de Faliment, son acceptabilite, ses qualités sanitaires,
organcleptiques et nuiritionnelles. - Développer des solutions nutritionnelles, prévention sante,
bien-étre, cosmétiques pour 'homme et Panimal & base de végétaux et proposer une validation
scientifigue de 'activité biclogique du vegétal

* Cible des participants : Filiere de Falimentation et de la sante : Industriels de 'agro-alimentaire,

pharmaceutiques et cosmetiques Industriels du complément alimentaire, de la digtetique. de
l'aliment santé et nutrition animale - Ingénieurs de centres d'essais technologigues -
Responsables de laboratoires de recherche - Fournisseurs d'ingrédients mutritionnels ez
fonctionnels
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