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Journée d’animation de I'axe 3 de la SFR QUASAV
« Valorisations et qualité des plantes et extraits riches en polyphénols »
Vendredi 7 Décembre 2018

UFR Sciences, Université d’Angers (Amphi E, Batiment A)

9h30 : Accueil des participants

Matinée : Succes et perspectives de valorisation de s polyphénols végétaux

10h00: H. Stuppner (AT, Univ. Graz) : coordinateur ou porteur de divers projets (MediHealth,
NATPROTEC, DNTI) impliquant les valorisations nutritionnelle et thérapeutique des
polyphénols. « Polyphenols as source for new hit and lead compounds ».

10h30: J.-M. Merillon (FR, Univ. Bordeaux) : dir. scientifique Polyphenols Biotech —
« Valorisation nutritionnelle et cosmétique des polyphénols de la vigne »

11h00 : S. Martens (IT, Fundazione E. Mach, San Michele all'Adige) : porteur d’'un projet
EUREGIO ExPoApple2 visant a valoriser les activités biologiques des dihydrochalcones des
pommiers « Exploring the potential of apple dihydrochalcones”

11h30 : P. Engler (FR, NorFeed?, Angers) : Valorisation des polyphénols en nutrition animale

12h-14h : Pause-déjeuner

Apres-midi : Qualités des végétaux et extraits, ric  hes en polyphénols
14h00 : R. Symoneaux (GRAPPE) : Polyphénols des pommes et qualité gustative ?
14h30 : A.-S. Fabiano (FR, GREEN, Univ. Avignon) : Eco-extraction des polyphénols

15h00 : A. Schinkovitz (SONAS) : La spectrométrie de masse par désorption-ionisation laser
(LDI) sans matrice, un outil d’analyse des mélanges complexes de polyphénols

15h30: S. Guyot (FR, INRA Le Rheu, Equipe Polyphenols, Reactivity, Processes) :
Polyphénols des fruits : analyse et caractérisation

16h00 : Discussion, échanges des opportunités
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