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Contexte 
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Comment les questionnements de la société concernant la santé peuvent nous  
aider à aller vers des modèles alimentaires où sont inscrits les transitions 
agricole, alimentaire et environnementale ? 
         
 
Place de choix des produits laitiers dans la diète alimentaire des pays 
développés 
Mais  
Le consommateur n’est pas sans questionnement face aux problématiques de 
société (santé humaine, environnement et/ou bien-être animal) 
D’où  
Existence de tensions entre attentes et préférences des consommateurs et 
contraintes techniques, économiques et organisationnelle des filières  
 
˃˃ Comment peut-on limiter ces tensions afin de réussir à mettre sur le 
marché un produit innovant et à le faire perdurer ? 
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Adéquation avec les objectifs du métaprogramme  
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Notre projet s’inscrit dans deux axes de travail du métaprogramme : 
 
- La construction des qualités des aliments et de l’alimentation, depuis la 

production agricole jusqu’aux impacts de santé et environnementaux des 
régimes alimentaires  

- La santé, comme possible moteur de la dynamique des systèmes 
alimentaires : comportements des acteurs, politiques publiques et 
accompagnement des transitions  

       
  
 
La conception de produits et procédés innovants doit permettre de 
construire des aliments de qualité où la santé et l’environnement sont au 
centre. Est-ce bien le cas de notre procédé innovant? Permet-il d’obtenir des 
produits de qualité ? 
 

 
 


