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DOSSIER

Aptitudes à la transformation fromagère des 
laits de foin biologiques : 
Perspectives du projet BIOSYLF

Un projet de recherche pour étudier la variabilité qualitative des laits biologiques et 

leurs aptitudes fromagères

Tableau 1 : Principales caractéristiques des systèmes d’élevage sur la période d’étude
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Photo 1 : Minifromagerie expérimentale de l’URTAL 

(https://minifromagerie-poligny.hub.inrae.fr)

Groupe « Lait de foin Bio»
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Des fromages différents en fonction des saisons en lien avec des caractéristiques de 

laits spécifiques – Levier technologique « redox » visible sur les fromages affinés en 

période hivernale

Figure 1 : Indice 

Relatif FlorAcQ

L’indice FlorAcQ 

représente la 

proportion des 5 

grands groupes 

microbiens d’intérêt 

fromager



LES Lettres AB - Bio en grand Est - N° 64 | JUIL;-AOUT 2023 9

1 1 1 1 2 3 3

Figure 2 : Cinétique d’acidification des laits selon les technologies pâte pressée non cuite (PPNC) ou pâte pressée cuite (PPC) 
et l’ajout ou non d’un levain lactique réducteur 

Conclusion

Photo 2 : Fromages expérimentaux en cave d’affinage


