
HAL Id: hal-04150274
https://hal.inrae.fr/hal-04150274

Submitted on 4 Jul 2023

HAL is a multi-disciplinary open access
archive for the deposit and dissemination of sci-
entific research documents, whether they are pub-
lished or not. The documents may come from
teaching and research institutions in France or
abroad, or from public or private research centers.

L’archive ouverte pluridisciplinaire HAL, est
destinée au dépôt et à la diffusion de documents
scientifiques de niveau recherche, publiés ou non,
émanant des établissements d’enseignement et de
recherche français ou étrangers, des laboratoires
publics ou privés.

Distributed under a Creative Commons Attribution 4.0 International License

Aptitudes à la transformation fromagère des laits de foin
biologiques : Perspectives du projet BIOSYLF

Eric Beuvier, Odile Rolet-Répécaud, Pascal Barbet, S Buchin, Adèle
Trentesaux, Laurent Brunet, Thomas Puech

To cite this version:
Eric Beuvier, Odile Rolet-Répécaud, Pascal Barbet, S Buchin, Adèle Trentesaux, et al.. Aptitudes
à la transformation fromagère des laits de foin biologiques : Perspectives du projet BIOSYLF. Les
lettres AB, 2023, 64, pp.6-9. �hal-04150274�

https://hal.inrae.fr/hal-04150274
http://creativecommons.org/licenses/by/4.0/
http://creativecommons.org/licenses/by/4.0/
https://hal.archives-ouvertes.fr


N° 64 | JUIL-AOUT 2023

twitter.com/bioGrandEstfacebook.com/agriculturebioGEwww.biograndest.org

Le magazine des producteurs bio du Grand Est

PANORAMA BIO : 

LES DERNIERS CHIFFRES 

DE L’ADE L’DE L’ GENCE BIO

SONT PARUSPP

page 3

LABEL FNAB, 

POURQUOI ENCORE UN

LABEL ?

pages 13

DE NOUVEAUX 

DISPOSITIFS 

D’AIDES POUR LES 

INVESTISSEMENTS

page 14

Portrait du mois

DOSSIER



LES Lettres AB - Bio en grand Est - N° 64 | JUIL-AOUT 20236

DOSSIER

Aptitudes à la transformation fromagère des 
laits de foin biologiques : 
Perspectives du projet BIOSYLF

Un projet de recherche pour étudier la variabilité qualitative des laits biologiques et 

leurs aptitudes fromagères

Tableau 1 : Principales caractéristiques des systèmes d’élevage sur la période d’étude
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Photo 1 : Minifromagerie expérimentale de l’URTAL 

(https://minifromagerie-poligny.hub.inrae.fr)

Groupe « Lait de foin Bio»
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Des fromages différents en fonction des saisons en lien avec des caractéristiques de 

laits spécifiques – Levier technologique « redox » visible sur les fromages affinés en 

période hivernale

Figure 1 : Indice 

Relatif FlorAcQ

L’indice FlorAcQ 

représente la 

proportion des 5 

grands groupes 

microbiens d’intérêt 

fromager
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Figure 2 : Cinétique d’acidification des laits selon les technologies pâte pressée non cuite (PPNC) ou pâte pressée cuite (PPC) 
et l’ajout ou non d’un levain lactique réducteur 

Conclusion

Photo 2 : Fromages expérimentaux en cave d’affinage


