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Centre Régional de Recherche Agronomique de l’INRA de 
Tanger le 5 décembre 2011

 au 



Mise en valeur des productions 
locales durables

× Un « contexte » très favorable. 
× Une demande :

× 1. locale : une très grande attention des acheteurs au caractère beldi des 
productions. Ils se méfient à la fois de la révolution industrielle de la 
production agricole et des imitations des véritables produits « beldi » ; 

× 2. internationale : cf étude Résilience
× de nombreux produits alimentaires ou non, artisanaux (cf étude 

Résilience)
× une volonté politique
× une législation des certifications de qualité
× une bonne connaissance des produits (travaux du CRRA, 

Résilience, rapport Rafika…)
× une bonne connaissance des « tissus de production » : distribution 

des producteurs sur le territoires, inventaire des pratiques et techniques, 
connaissance des acteurs.

29/11/11 2
à L’ajustement des qualifications aux productions



Une variété de qualifications 
disponibles

× Ce qui existe
× Appellation d’origine
× Indication Géographique
× Label agricole
× Bio
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Huile d’argan, d’olive 
de Meknes, vin

Huile d’argan, 
d’olive

• Les olives de table, le 
fromage de chèvre, le 
samet, les figues 
séchées, le sel, le miel, 
la confiture de figues de 
barbarie, les abricots 
violets, les petites 
cerises du Nord, les 
PAM, les oranges de 
Zghiri, les autres huiles 
d’olive…?

• Les produits du 
maraîchage fermier ?

• Les produits agricoles 
traditionnels non 
alimentaires?

Construire un panier de 
produits/qualifications?

Point délicat : la qualité sanitaire et les 
certifications

Beldi=sain pour les consommateurs…
La qualité sanitaire modifie les qualités 
notamment gustatives ou la conservation des 
produits



AO et IG: deux certifications 
collectives

× Appellation d’origine
× Lien fort au « terroir »: les caractéristiques du produits doivent être spécifiquement 

liées au lieu de production
× Difficile à démontrer
× Demande une collectivité de production très structurée
× Engagement collectif qualitatif très fort

× Bonne reconnaissance internationale (à exportation)
× Rentre dans les nouveaux accords TRIPS de reconnaissance de la propriété 

intellectuelle

× Indication Géographique
× Lien plus faible au local « un élément du processus de production doit être lié à une 

région géographique »
× Pour distinguer des façons de faire artisanales traditionnelles développées dans une 

région particulière et des techniques de production modernes, mais sans que le 
résultat puisse être attaché au lieu de production

× Moindre protection et reconnaissance
× Souvent utilisé comme étape intermédiaire vers une AO
× Très intéressant si les pratiques traditionnelles sont durables

× Rentre dans les nouveaux accords TRIPS de reconnaissance de la propriété 
intellectuelle
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Le label agricole
× une qualité supérieure non géographique, individuelle ou collective

× « La reconnaissance qu’un produit possède un ensemble de qualités et de 
caractéristiques spécifiques et de ce fait présente un niveau de qualité élevé, supérieur à 
celui de produits similaires dont il se distingue notamment en raison de ses conditions 
de production, de fabrication et, le cas échéant, de son origine géographique. »

× Avantage, une obligation de moyens (ou de résultat) sur mesure
× Inconvénients

× L’organisation et les coûts de contrôle si la qualité est individuelle
×  facile à adapter à un processus industriel… Tout dépend de l’usage 

qui en sera fait.

× Signale le « bon travail » artisanal
× ≠ Signes de qualité industriels (traçabilité, certifications ISO…)
× Miel, fromages, les olives, les figues séchées…

× Ne signale pas de « bonnes variétés » anciennes…
× Il manque peut-être une qualification « agriculture patrimoniale »…
× Outil très intéressant, mais inconnu.

× Qui va prendre en charge les campagnes institutionnelles de 
promotion du label agricole?
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Le bio

× Un collectif international très structuré

× Un lien à la durabilité très fort et parfois problématique

× Une certification très connue et reconnue
× Bonne valorisation pour les produits maraîchers, les PAM, le 

miel
× Plus à l’export
× Commence à être valorisé nationalement

× Inclut une mise aux normes sanitaires très forte (pas 
toujours très « beldi »…)
× L’interdiction du recours aux produits chimiques de 

nettoyage oblige une hygiène particulièrement rigoureuse
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Trois questions clefs
× Le tissu productif est-il collectivement structuré?

× Oui à AO/IG
× Le produit est-il clairement différencié? Oui AO, non IG

× Non à LA  ou AO/IG avec…
× Mise en place des structures de discussion et partage des expériences, des projets, des façons de faire…

× Des coopératives de vente, de transformation ou d’autres structures
× Maintenir une traçabilité des apports pour éviter la « déresponsabilisation » des apporteurs

× De cadrage des « bonnes » pratiques
× Certifier des individus : labels agricoles

× Une situation très différente selon les produits (fromages, oranges, samet, PAM, huile, viande…)

× La qualité sanitaire est-elle acquise ?
× Là encore une situation très différente selon les productions
× La qualité sanitaire est un handicap très sérieux sur les circuits longs (confiance)
× Comment l’inscrire dans la qualification?
× (AO, IG) La qualité sanitaire a parfois un impact fort sur la typicité

× La traçabilité des productions
× La récompense d’un producteur pour son travail, nécessite de pouvoir faire un lien entre lui et ses produits

× La marque…
× Problème pour les coopératives et l’investissement qualitatif ou productif des coopérateurs
× Problème de la vente en gros
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Promouvoir des certifications collectives: 
1. AO et IG

× Faire émerger un collectif organisé de producteurs intéressés et impliqués
× Pour faire émerger une notion riche de la qualité
× Trier les pratiques
× Pour faire « référence » pour les autres producteurs

× Concevoir l’animation des collectifs de producteurs
× Concevoir des structures adaptées aux situations locales
× Surveiller les engagements individuels dans le collectif

× Organiser l’émergence d’une qualité locale
× Il faut cadrer la variété des qualités des producteurs, 

× Fixer les bonnes pratiques durables, propres admissibles (référentiels…)
× Examiner la résilience au changement climatique
× Typicité gustative stabilisée, reconnaissable par les acheteurs, connue et 

maîtrisée des producteurs
× Une typicité qui conjugue goût de terroir et « bonne » qualité (problème huile)

× Suivre la répartition de la valeur créée par les AOC et sa distribution
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Sociologues

Géographes

Acteurs du 
développement

AgronomesEconomistes



Promouvoir des certifications collectives: 
2. Label agricole et bio

× Le label agricole
× Un nouveau label à mieux connaître

× Le bio au Maroc
× Y a-t-il des études?
× Le lien entre bio et durable?
× Bio et économie locale?
× Bio et changement climatique
× Le bio, le durable et les autres certifications de terroir
× La durabilité économique du bio
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Une variété de contributions
× Des disciplines variées

× Economie, socioéconomie/sociologie/agronomie/IAA, Sciences du 
développement…

× Des laboratoires de recherche
× Laboratoire mixte international MediTer (Terroirs médit.: envt, patrimoine 

et Dvt) de Marrakech
× Groupe d’E&R Jbala?
× INRA Settat? de Rabat?
× ENA Meknes? Université de Tétouan?

× Des « agents/agences » de développement locaux
× ONG et agences de Dvt (Très actif à Chefchaouen)
× Coopératives (plusieurs actives à Chefchaouen), autour de Tanger? De 

Tétouan? Larache?
× Les pouvoirs publics (Direction Nationale/Provinciale de l’Agriculture??…
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Animation scientifique
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} Des structures d’animation
} Un collectif d’animation et de promotion des terroirs : planète terroir

} Se réunit une fois par an, vigilance du sujet, internationale
} Est-il judicieux d’ajouter une autre structure plus locale?

} Discussions plus suivies
} Faire venir des chercheurs, des animateurs d’AOC et d’IG… ou d’autres certifications
} à organiser un séminaire régulier avec ces partenaires sur ce thème?

} Une proposition de recherche soumise à un appel d’offre? Lequel?
} Prolongation des connaissances acquises sur le tissu productif et ses ressources

} sur la structuration collective de la production et des savoir faire dans la région (sciences 
humaines et techniques)

} Autres questions de recherche (SH)
} Les questions de changement climatique et leur effet sur les terroirs: disparition de ce 

savoir faire?
} Les problèmes juridiques posés par les terroirs
} Accords Trips et la multiplication des enregistrements d’IG

} Autres questions de recherche (ST)
} Races locales et durabilité ?
} …


