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Trés juteux, moins acide que
son cousin « roumi » et doté
d’un zeste beaucoup plus
parfumé, il est reconnaissa-
ble a sa forme plus ronde, a
son aspect ventru, a sa peau
parfois grumeleuse et bour-
souflée, a sa couleur jaune
d’or plus soutenue et & son
mamelon unique et proémi-
nent a I'aspect particulier.

On ['utilise vert ou mur,
quand il devient jaune d’or,
presque orangeg, pour des
sorbets et des confitures
merveilleuses, des jus
délicats auxquels il n’est nul
besoin d’ajouter beaucoup
de sucre.

On peut en trouver durant
au moins tout I'hiver et
parfois un peu au-dela
(dépéchez-vous) sur les
marchés environnants

de toute la province. Son
aréme fruité fait penser qu'il
s'agit peut-étre d’'une muta-
tion, voire d’un croisement
avec un bergamotier ?
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Le citronnier beldi est
implanté de longue date
dans la région. Les agricul-
teurs en possedent souvent
quelques spécimens dans
leur jardin et les femmes
de la campagne vendent
leurs fruits dés la fin de
I'automne lorsqu’ils sont
encore verts, en petit tas
de quatre. Puis, lorsque la
saison s’avance, ils sont
vendus au kg et prennent
une belle couleur orangée.

Ce citron beldi a disparu
des grands circuits
d’approvisionnement, on
ne le trouve plus que sur
les marchés de campagne.
Godtez-le avant qu’il ne
soit trop tard, car ce
merveilleux citron est en
train de disparaitre.

C’est de cette facon que
nous inciterons les paysans
a le replanter et que nous
aiderons au maintien de
I"agriculture locale et de la
diversité des produits de
terroir qui font la richesse
du patrimoine alimentaire
marocain.

Déniche pour vous..

Par Geneviéve Teil, chercheur a PlInstitut
National de Recherche Agronomique (INRA) en
France, ou elle s’intéresse aux produits de qua-
lité et de terroir. Elle travaille en collaboration
avec le Centre Régional de Recherche Agrono-
mique de 'INRA du Maroc. La préservation du
patrimoine alimentaire marocain est devenue
une des préoccupations centrales de I'INRA
du Maroc et en particulier de son antenne
régionale, le CRRA de Tanger.




