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L’amélioration des PPNs doit s’initier dés la formulation en portant une attention particuliére aux choix des ingrédients

protéiques laitiers

(caséines et protéines du lactosérum)

La fraction caséique (PPN C) ne doit pas étre négligée et mérite d’étre plus largement
explorée a la vue des effets physiologigues observés (fonctions barriere, immunitaire et de
transport des nutriments)

L'utilisation d’ingrédients issus de lactosérum idéal présente certaines similitudes par
rapport au lait humain (absence de GMP, aminogramme, cinétiques digestives) et semble
favoriser la production bénéfique de butyrate par le microbiote



