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> Les bactéries lactiques stabilisées
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> Evaluation environnementale — Analyse de Cycle de Vie

Bactéries lactiques stabilisées par lyophilisation
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> Augmenter la température de stockage

Evaluation de cette option d’écoconception — Analyse de Cycle de Vie
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* Importance de la qualité du produit
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> Optimiser la lyophilisation

Evaluation des gains énergétiques — Simulation numérique
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> La congélation comme alternative a la lyophilisation

Evaluation de cette option d’écoconception

— Analyse de Cycle de Vie
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Alternative a la
lyophilisation

Pénicaud et al. 2018
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> Conclusion - Perspectives

e Différentes voies d’écoconception ont été explorées

e l'importance du maintien de |la qualité du produit a été mise en évidence

/ Différentes souches C¢,

Encapsulation ou non des bactéries
Nombreux cas d’étude

Différents procédés de stabilisation
< Généralisation des résultats
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