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Pour quel produit ?
Emballage ?
A quelle échelle ?

* Assure les qualités sanitaires du produit

* Améliore certaines qualités nutritionnelles
(digestibilité, biodisponibilité...)

* Augmente / permet la palatabilité des aliments
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Quel procédé ? Quelles matieres premieres ?
Q & Quelle formulation ?

$ Quelle localisation ?

* Augmente la praticité et la durée de vie

* Limite les contraintes de la saisonnalité des productions
* Réduit les pertes des matieres premieres agricoles

* Apporte de la valeur ajoutée



La transformation dans les systemes alimentaires

Diversité de matieres premieres
S’adapter aux matieres premieres

?
Quel procédé ? Quelles matieres premieres
& Quelle formulation ?

Pour quel produit ?
Emballage ? %
@ Quelle localisation ?
A quelle échelle ?

Sécurité
sanitaire

Colt

Peu de diversité de produits alimentaires
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La transformation dans les systemes alimentaires

Diversité de matieres premieres
S’adapter aux matieres premieres

?
Quel procédé ? Quelles matieres premieres
@ Quelle formulation ?

Pour quel produit ?
Emballage ? %
@ Quelle localisation ?
A quelle échelle ?

S’adapter aux andesdes consommateurs

Ethique
Nutrition SIEBriiE

Santé sanitaire Respect de
I'environnement

Typicité

Perceptions et ~ Naturalité .,
préférences sensorielles Valeurs sociales Hédonisme

Diversité de produits alimentaires
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La transformation dans les systemes alimentaires

Quel procédé ? Quelles matieres premieres ?
& & Quelle formulation ?
Pour quel produit ?
Emballage ? %
@ Quelle localisation ?
A quelle échelle ?

S’adapter aux andesdes consommateurs

Ethique
Nutrition SIEBriiE

Santé sanitaire Respect de
I'environnement

Typicité

Perceptions et ~ Naturalité .,
préférences sensorielles Valeurs sociales Hédonisme

Diversité de produits alimentaires

°
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La transformation dans les systemes alimentaires

iversité et variabilité des matieres premier
Petits volumes

Quel procédé ? Quelles matieres premieres ?
& & Quelle formulation ?
Pour quel produit ?
Emballage ? %
@ Quelle localisation ?
A quelle échelle ?

S’adapter aux andesdes consommateurs

Ethique
Nutrition SIEBriiE

Santé sanitaire Respect de
I'environnement

Typicité

Perceptions et ~ Naturalité .,
préférences sensorielles Valeurs sociales Hédonisme

Diversité de produits alimentaires

°
AgI‘OPariSTeChA I . RM univers Ite 19/03/2024 Quels outils de transformation adaptés aux

" & ce pour la vie, I'humain, la terre PARIS'SACLAY s . \ . . . T
Talents d'une planete soutenable pourlave thumen lat C. Pénicaud systémes alimentaires territorialisés ?



Couplages
d’innovations

Prise en compte des
attentes de tous les
acteurs, du producteur
au consommateur

Rentabilité
économique

Impact
environnemental

Couplages
d’opérations

Flexibilité

Diversité des
systemes
sociotechniques

Innovations
technologiques et
organisationnelles

Echelle plus
petite

Frugalité

Modularité

AgroParisTech A INRAZ, universite

la vie, I'humain, la terre
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Compétences et
savoirs variables
des opérateurs

Maftrise des
qualités des

aliments sanitaire

Valorisation
globale de la
matiere agricole

Matiere premiere
variable, diversifiée,
en petits volumes

Diminution du
nombre
d’ingrédients



Automat|sat|on conduite ?

Innovations technologiques Compeétences opérateurs’

: mateUrS
\nformation consom
« Innoyatlons » Inn,ovatlon,s plus récentes Technologies émergentes
anciennes Développées par grands
équipementiers
Réfrigération Minimal processmg
Pasteurisation / \ VS
Stérilisation Micro-ondes High tech
Conserve Radiations Cnamps électriques pulsés
Patisserie Extrusion Biotechnologies
Fermentation Manipulation en milieu aseptique Extrusion-extraction
Friture Membranes Plasmas froids
Meunerie Emballages actifs et intelligents Membrane emulsification
Concassage Robotique
Four Impression 3D
Appliquées a tous les Possible de transférer a petite || Pertinence aux petites
. V' I4 ’ —I)
niveaux d’échelle echelle echelles : D'aprés De Vries et al. 2018
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Ce qu’on observe sur le terrain

[ Lycées agricoles ]
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Projet PLATATERFOOD
Recensement des types de
structures et de leur
localisation sur le territoire

Platform of data, methods and
devices for the quantitative analysis
and evaluation of territorialised
food systems Source : Akanea

Crédit: Pixabay - BlackRiv
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Ce qu’on observe sur le terrain

Carte Participative des Légumeries de France
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Alimentation Locale

Les abattoirs en France Métropolitaine

[ Limite des Régions

[ | Limites des Départements

B proportion d'abattoirs ongulés

[ Proportion d'abattoirs volailles & lagomorphes

B Proportion d'abattoirs ongulés + volailles & lagomorphes

116 établissements d'abattage
1 établissement d'abattage

https://obsat.org/?TransfoCE
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Groupe de travail « Outils de transformation » ——RMT

Alimentation Locale

Objectif : partager nos connaissances

Documents d’analyse &
Projets  VICT

YIANDES €N CIRCGUITS COURTS
- Catalogue Thématique -
Développement des petites unités
de transformation et
Cadre de réflexion p des filiéres locales durables
de projet territ
= : ’
@ Guides d t
uides d accompagnemen
ENQUETE SUR 6 LEGUMERIES
EN PAYS DE LA LOIRE
Document de synthése -
Analyse et enscignements transversaus
P o =
INRAZ Projet GATO :
SR Gouvernances Alimentaires Territoriales en

Occitanie
Lot 3 : Les intermédiaires dans la
reterritorialisation de I'alimentation

Etude du réle et la place des légumeries dans la relocalisation des
approvisionnements de la restauration collective en région Occitanie
Amélie Gongalves, Isabelle Duvernoy, Matthieu Moran

Quels outils de transformation adaptés aux
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— RMT

Alimentation Locale

Objectif : produire une expertise collective

...................................

Indicateurs

-> pour caractériser les outils de transformation
lien ObSAT

-> pour accompagner des porteurs de projet

Code de conduite de la transformation locale

Echelle nationale, basé sur le principe de I'adhésion volontaire et libre,
permettant de revendiquer une différence de traitement entre les acteurs R\
qui ont adhéré au code de conduite et ceux qui n'y ont pas adhéré N
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Caractérisation de la transformation a petite échelle

Post-doc en cours (A-M Abi Khattar, UMR SayFood, collab. UMR Innovation)

Quels critéres
permettent de

définir la

transformation a
petite échelle ?

Typologie

Quelle typologie de
situations peut-on
établir concernantla
transformation a
petite échelle
actuellementen
France?

Facteurs

Quels facteurs de
reussite/échec sont
identifiables ?

Méme dans les
situations de réussite,
quelles
difficultes/verrous
techniques ou socio-
economiques
persistent ?

AgroParislech

Talents d’'une planéte soutenable

/L

PARIS-SACLAY

INRAZ, université

la science pour la vie, I'humain, la terre

Criteres

Quels criteres sont a
prendre en compte
pour envisager une

transformation a
petite échelle d'un
territoire ?

19/03/2024
C. Pénicaud

Quel est I'mpact
de ces initiatives
sur la durabilité,
notamment
environnementale,
des systemes
alimentaires ?

Quelles questions
de recherche la
transformationa

petite échelle pose

aux scientifiques ?

Quels outils de transformation adaptés aux
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Innovations couplées agriculture-transformation-restau collective

Thése en cours (J. Migairou-Leprince, UMR Agronomie et UMR SayFood)

Objectif général : Outiller les acteurs participant au systeme alimentaire de la restauration collective pour
la transition agroécologique grace a l'identification, 'analyse et I'évaluation d'innovations couplées
existantes et de leurs stratégies de déploiement vers d’autres acteurs

AXE 1
Identification et analyse Analyse des
d’'innovations couplées processus de

conception couplée

AgI‘OPariSTeChA I N RM univers Ite 19/03/2024 Quels outils de transformation adaptés aux
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* « Quels outils de transformation adaptés aux systemes alimentaires territorialisés ? »
=> Pas de réponse claire et vraie pour tous les systemes alimentaires territorialisés

* La reterritorialisation de I'alimentation impose a la transformation de revoir
* ses technologies
* ses modes de fonctionnement / la coordination entre acteurs

e Sur le terrain
» Différents types d’ateliers : légumeries, conserveries, abattoirs, moulins
» Différents lieux : ateliers individuels, halles technologiques, MIN, coops
* Des analyses encore tres peu nombreuses et partielles des outils de transformation, de leur place et de

leurs impacts dans les systemes alimentaires territorialisés

g Besoin de recherche, en lien avec le terrain
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