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Cas d’étude : FAIRCHAIN

Objectifs du cas francais

New
- Long value * Trouver une nouvelle voie adaptée aux acteurs de petite et moyenne
BRI ermediate value chains FEE chains taille au niveau régional pour valoriser le lactosérum en développant des
boissons fermentées innovantes a base de lactosérum
UP-SCALING >0 > FAIRCHAIN DOWN-SCALING . . . n , , .
* Proposer des modes de distribution régionaux "zéro déchet" adaptés aux

EMPOWER SMALL ACTORS INSPIRE LARGF ACTQRS . . " . T ) N
S R —— petits/moyens volumes de produits "fragiles" (boissons a base de
w%j a h“’d?;’g lactosérum).

Support Diversify

A SN =

Problématique :

De nombreuses questions au démarrage du projet : par ou commencer ?
Quel type de boisson ? Quel aromatique ? Quels ferments ? Quel lactosérum ?

Contexte du cas francais : le lactosérum

*  Co-produit de la fabrication fromagere Pour qui ? Pour quel usage ? Quel bénéfice ? Une boisson Santé ? Quel circuit
* Généralement utilisé pour produire des concentrés de protéines de distribution ? Consigne ou vrac ? Au frais ou en ambiant ? ....
(eg. nutrition infantile) =» Mise en place d’'une méthodologie originale

* Peuvalorisé dans plus petites structures, géographiquement
isolées (pb collecte et utilisation) =» alimentation animale,
méthanisation, stations d’épuration INRAG .2=, Wi Wosad Gopial Momﬁ?mms ENILEA PETAI]
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FAIRCHAIN : étapes de travail

Recherche et Développement
#Faisable

Sélection de 69
combinaisons acceptables

armi 600 testées . s e q
(p ) Essais a I’échelle du laboratoire

Traitements thermiques
Choix de lactosérum x ferments

X aromatisations

Sélection de 5 concepts de
boissons avec diverses
aromatisations

Echelle laboratoire

Marché et consommateurs
#Désirable

Positionnement du futur produit
Compréhension des perceptions,
motivations, freins vis-a-vis du

Etudes exploratoires
Exploration de marché / Websafari

A

Etude consommateur qualitative
(n=50)

lactosérum

v

. _ .. 12 idé
Atelier collectif Génération de 12 idées de

A

produits

v

Evaluation de 5 concepts de
boissons

Etude de concept on line

']

2 concepts de boissons
selon la faisabilité technique & la désirabilité consommateurs




FAIRCHAIN : étapes de travail Echelle pilote

Impact environnemental Recherche et Développement Marché et consommateurs
#Souhaitable #Faisable #Désirable

Sélection de 2 boissons les

Développement a I'échelle Etudes organoleptique plus appréciées
. . ilote organoleptiquement
Evaluation des impacts . P
. Adaptation au changement
environnementaux )
hoi hnologi d’échelle o
Choix technologiques Process EieR e Identification des messages
Ingrédients sécurité ali tai exbérimentale clés pour la valorisation de la
.. . ecurite alimentaire :
Distribution P boisson
Etude consommateurs a Evaluation d’1 boisson en
domicile situation réelle d’usage

1 produit finalisé (parmi plusieurs possibles)
selon la faisabilité technique, la désirabilité consommateurs et les impacts environnementaux




FAIRCHAIN : Résultats

Choix d’'une boisson fermentée pétillante au sirop
de fleur de sureau ayant les caractéristiques
suivantes :

Boisson fermentée ef posteunsée o bose de

e Une boisson conventionnelle (non b|0) loctosérum et de sirop de fleur de sureou
INGREDIENTS - Loctosérum (ait) (90%), siop de
fleur de sureau (10%), guz carbonique, fermens.

* Mise en avant du Local (origine des ingrédients,
"aleurs nutrtionnelles

la production et la distribution) & de la Ll L
valorisation d’un co-produit pour limiter le e e s
gaspillage i”nﬂ'djirpe

e Distribution selon un systeme de bouteilles )
consignées Fnhr|queenFrm1mnm ERILEA, Poligny (39)

INFORMATIONS :

A conserver entre 0°C ef +6°C

avan lo date limite de ,

Apiés owverture, se consenve 3 jours au
refrigérateur

uppnnTEz-uul Volime net - 750 ml

POUR REEHPLOI

N° r‘re lot / A consommer
ﬂ'ﬂn
s K . Fabriquée a parir d" |nf||ed|ents de la région
“K avec du loctosérum (ou «pefit loit») permettant de réduire le
qospillage et valoriser ce co-produit de la fabrication fromagere.




FAIRCHAIN : les partenaires Cas d’étude France
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